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Ñåðèÿ îñíîâàíà â 2010 ãîäó

Ïî îäíîé èç âåðñèé ïðîèñõîæäåíèÿ êîêòåéëåé, íå-
êàÿ ïðèíöåññà Êõîêòåëü ðåøèëà ïðåïîäíåñòè ñâîåìó
ãîñòþ íåîáû÷íûé ñìåøàííûé íàïèòîê. Àìåðèêàíöó
óãîùåíèå ïîíðàâèëîñü, íî, ïåðåïóòàâ èìÿ ïðèíöåññû ñ
íàçâàíèåì íàïèòêà, îí ñòàë íàçûâàòü åãî êîêòåéëåì.

Â íàñòîÿùåì èçäàíèè âû íàéäåòå ðåöåïòû ñàìûõ
ïîïóëÿðíûõ êîêòåéëåé, óçíàåòå, êàê, êîãäà è â êàêîé ïîñ-
ëåäîâàòåëüíîñòè äîáàâëÿòü íåîáõîäèìûå èíãðåäèåíòû,
ïîçíàêîìèòåñü ñ íîâûìè âàðèàíòàìè ëþáèìûõ øåéêîâ.
Êðîìå òîãî, áëàãîäàðÿ ÿðêèì èëëþñòðàöèÿì âû ïîëó-
÷èòå ìíîãî íîâûõ èäåé îôîðìëåíèÿ íàïèòêîâ.
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Состав:

Абсент — 40 мл.• 

Светлый ром — 20 мл.• 

Сливочное мороженое — 50 г.• 

Приготовление:

1. Смочить кромку бокала соком лайма 

и обмакнуть ее в тертый шоколад.

2. Налить абсент и ром в шейкер. 

Добавить подтаявшее мороженое.

3. Все взбить и перелить в бокал.
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Состав:

Абсент — 25 мл.• 

Фруктовый ликер — 25 мл.• 

Сахар тростниковый — 1 кубик.• 

Приготовление:

1. Налить послойно через ложку ликер и абсент.

2. Поджечь содержимое бокала и растопить над 

пламенем кусочек сахара.

3. Потушить коктейль и охладить его, проведя по 

краю бокала кубиком льда.
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Приготовление:

1. Смешать в шейкере текилу 

и гранатовый сироп.

2. Перелить в бокал.

3. Добавить абсент.

4. В центр бокала долить ликер Curacao 

Blue.

5. Поджечь коктейль.

Грин Хэлл
Состав:

Абсент — 50 мл.• 

Текила — 40 мл.• 

Ликер Curacao Blue — 20 мл.• 

Гранатовый сироп — 10 мл.• 
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Сад 
Ван Гога

Состав:

Абсент — 40 мл.• 

Содовая вода — 50 мл.• 

Сахарный сироп — 40 мл.• 

Огурец — 2 ломтика.• 

Киви — 2 ломтика.• 
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Приготовление:

1. Нарезать небольшими кубиками 2 ломтика 

огурца и 2 ломтика киви.

2. Положить в бокал и слегка размять мадлером.

3. Налить сахарный сироп, содовую и перемешать.

4. Насыпать колотый лед и сверху залить 

абсентом.

5. Украсить ломтиком киви.
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Состав:

Абсент — 50 мл.• 

Молоко — 50 мл.• 

Банан — 3—4 кусочка.• 

Приготовление:

1. Залить в блендер молоко и абсент.

2. Добавить 3—4 кусочка банана.

3. Взбить до получения однородной 

массы.

4. Перелить в бокал.



Коктейли на основе виски
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Состав:

Американский виски — 50 мл.• 

Ароматический биттер — • 
Angostura bitters — ангостура — 3 мл.

Сахар тростниковый — 1 кубик.• 

Приготовление:

1. Положить один кубик тростникового сахара 

в бокал и капнуть на него ангостуру.

2. Размять все мадлером.

3. Наполнить бокал доверху кубиками льда.

4. Налить виски и перемешать ложкой.

5. Украсить коктейльной вишней и цедрой 

апельсина.
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Ирландская 
роза

Состав:

Ирландский виски Jameson — 40 мл.• 

Лимонный сок — 20 мл.• 

Сироп Гренадин — 10 мл.• 
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Приготовление:

1. Охладить бокал и шейкер, 

наполнить их льдом.

2. Слить талую воду из шейкера.

3. Налить в шейкер виски, сок и сироп.

4. Хорошо взбить и перелить в бокал, 

удерживая лед.
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Миллионер

Приготовление:

1. Налить в шейкер виски, сахарный 

сироп, гренадин и лимонный сок.

2. Наполнить шейкер кубиками льда 

и взбить.

3. Процедить в охлажденный 

коктейльный бокал.

4. Украсить лимоном.
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Состав:

Шотландский виски • 
Ballantine’s — 40 мл.

Лимонный сок — 20 мл.• 

Сироп Гренадин — 10 мл.• 

Сахарный сироп — 10 мл.• 
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Умберто
Состав:

Виски — 20 мл.• 

Черносмородиновый ликер — 20 мл.• 

Ликер Galliano — 20 мл.• 

Приготовление:

1. В ликерную рюмку послойно через 

ложку налить черносмородиновый 

ликер, Galliano и виски.

2. Погрузить в бокал малину для 

украшения.
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Бора-Бора
Состав:

Виски — 40 мл.• 

Ванильный ликер — 20 мл.• 

Виноград — 6 шт.• 

Лайм — 4 дольки.• 

Приготовление:

1. Положить в бокал лайм и виноград.

2. Размять мадлером и доверху засыпать 

дробленым льдом.

3. Налить виски и ванильный ликер.

4. Перемешать все ложкой.

5. Досыпать дробленого льда.
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Дровосек

Состав:

Виски — 50 мл.• 

Яблочный сок — 150 мл.• 

Мускатный орех молотый — 2 г.• 
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Приготовление:

1. Наполнить бокал доверху кубиками льда.

2. Налить виски и яблочный сок.

3. Затем добавить мускатный орех.

4. Перемешать все ложкой.

5. Украсить двумя дольками яблока.


