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$���%�&!"� ���� �!��'%!'% 
� �#��( �) *����"+ ��!�����(, 
��.#�( �) ��!��"+ '��!��!'!�&�! 
'��% ���!�������.
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	�
��
��� / ���� / �������, ���������� � �����: Agricola Querciabella [66] Aia Vecchia [71, 150] Argiano [68] Azienda Ugiano [70] Barrachi [74] 
Bennati Soraighe [155] Black Bottle [132] Brancaia [68] Brigaldara [157] Canti [24] Cantina di Soave [154] Cantina Mesa Opale [149,151] Cantina Santadi [149-150] Capichera 
[151] Case Basso [20-22] Casòn Hirschprunn [87] Castello Ban1  [66] Castello Ban1  [71] Castello del Terricio [64] Castello della Panaretta [63] Castello di Bolgheri [71] Ceralti 
[152] Ceralti [74] Chateau la Martinette [150] Cielo [157] Ciovanni Cherchi [152] Colterenzio [32, 87, 88] Damaine de Granjaolo [153] Domaine de Rimauresq [153] Domini 
Veneti [154] Duemani [68] Erste+Neue [88] Fattoria Fibiano [150] Fattoria I Collazzi [70] Fattoria La Massa [71] Fattoria Le Pulpille [70] Felsina [64, 73] Fontodi [64] Henri 
Bourgeois [48] Il Borro [71] Isole e Olena [63] Joseph Drouhin [48] Kellerei Andrian [88] La Madonna Solo Dodici [150] La Salette [156] La Scolca [48] Luigi Bosca [36] Mantellassi 
[150] Marchesi di Frescobaldi [70, 74, 151] Marco Felluga [48] Marion [158] Marques de Riscal [48] Masi [155] Michele Satta [62] Monte del Fra [154] Montevertine [34, 63] 
Mouton Cadet [48] Pala [152] Pasqua [157] Pieropan [158] Poddio Verano [64] Pometti [72,73] Poradori [85,88] Riecine [4, 52-59, 62] Robert Weil [48] Roberto Mazzi [157] 
Rocca delle Macie [151-152] Rocca di Montegrossi [70] Ru3  no [66] Salvalai [158] San Felice [70] Stefano Accordini [155, 157] Strozzi [68] Surrau [152] Tenuta Argentiera [70] 
Tenuta la Ghiaia [153] Tenuta San Guido [64] Tenuta Sent’Antonio [156, 158] Testamatta [62] Tiefenbrunner [88] Traimn [87,88] Trimbach [48] Tua Rita [71] Villa Gerardi [155, 
156] Viviani [158] Zenato [156]
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>���'!;��� �) +�)%('!�� Riecine #� 500 �&�.

#� 1000 �&�. 

#� 1500 �&�.

#� 2000 �&�. 

#� 2500 �&�. 

#� 4000 �&�. 

#� 8000 �&�. 

#� 12000 �&�. 

#� 16000 �&�. 
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#%��!#$'�%C � &%&$��!:
Simone Donati, ���% ^���)���, �&'��� ����+����, 

�#��( �������, ������ �&���'��, ����; ��#��, 
����� �&'���, ����� ���*, ����' `�9����

� 2014, ��� �)#�!��;'!�� «��=8�»
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Publisher@SimpleWineNews.ru
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NKokorina@Simple.ru
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�C!&$'$!�< "'�!#$%�� ?% ��&?�%&$���!�'A
\�#�� ^�9�����
FBochkarev@Simple.ru

�&&'&$!�$
=���% ��������

�)�<!��
�&'��� ��!�����, `��( �������

�!"�#='%���� &%�!$ &!�''
=��'�� ��<����, 
��!���( �������, 
���#�� _�!��<����, ���#� ��'��9����, 
�������� ����'���, Didier Depond, 
Nicolo d'Ay  ito, Rudi Buratti

�)#���� ���#��)��9��� #�% ��* 
'!��<� 18 ��!. 	�'!�%4�% ����� �� %�-

�%�!'% �����#�9�'��� ��9�!�"� �)#�����. ���-
�� ���#��)��9��� #�% ��'���'!������% �'��]-
9�!��;�� �� !����!���� ���#���%!�( ��)��9��( 
!������� � ��4�'!������� ��!���%, ����#�]4�+ 
��*��)��( �� ���#�.& �������;�"+ ����!���. �]-
��� ���� ��'���'!������� 5!�( ����� � �\ )����-
4���. ��#��*�% �� ��'�! �!��!'!�����'!� )� '�-
#��.���� �������"+ ��!�������. =�!�����" � 
�&����� PROMO �&����&]!'% �� �����+ ������".

Riecine &�@$%(% E%��: &��"D%�!;! #�# �!-
�'('@ / 
����% Simple Wine News: ��#���.: 
. 8��+���-
�� (����. ��#.) � #�. � =.: �)#�!��;'!�� ��=8�, 
2014. � 160 '.
ISBN — 978-5-4274-0018-3

0��� #��������%

����. 22 000 5�)����%���. 
�!��9�!�� � RR Donnelley, 8��;<�.
����. '��!�>�*������
	�*�����;��( !���.��( '�&.��(.

8�#��<�'; �� SIMPLE WINE NEWS
8����% *�>����% ���'�% �)#���% #�% 
����<�!�"+ � ���'����;�"+ ����;]!����
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О вине и гастрономии — просто, 
интересно и увлекательно 
на Facebook-странице
Simple Wine News.
Хотите знать о вине больше? Читайте 
нас на Facebook! 

Facebook.com/SimpleWineNews

Акции, новинки, анонсы 
мероприятий и скидки-скидки-
скидки на FB-странице группы 
компаний Simple.
Вам нравятся наши вина? 
Вы нравитесь нам! 

Facebook.com/SimpleWine

,�
�������
 ������

1 �"�&'� 
69 �)+.

8�#��'�� 
�� 10 �"�&'��� 
490 �)+.

8�#�����'!� �� www.SimpleWineNews.ru/digital
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HAUTE CUISINE
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Jорошенько оторваться перед 
Великим постом, который во-
все не обязательно соблюдать, 

всех перещеголять в карнавальную 
неделю нарядами, исполинскими ку-
клами и общим накалом безумия — 
вопрос чести. Именно с этой целью 
в Новом Орлеане рождаются новые 
и новые «карнавальные общества» 
под кодовым названием «krewe». 
Крю (команда, банда, экипаж) — это 
что-то вроде контрады в сиенском 
Палио, только принцип не кварталь-
ный, а идейный. Три человека могут 
собраться вместе и учредить «банду», 
например, Моны Лизы. Хотя чаще 
всего за основу берётся древнегрече-
ская мифология. Крю Зевса, крю Ор-
фея, крю Изиды и ещё около сотни 
крю разных героев и божеств состав-
ляют самый масштабный и продол-
жительный карнавал Северной Аме-
рики — Марди Гра в Новом Орлеане.

Крю Бахуса, учреждённое в 1968 
году, — настоящее «гран крю» кар-
навала. Ингредиенты простые: плат-
формы, поражающие воображение, 
вроде Бахозавра (винного динозав-
ра), Бахогатора (гигантского алли-
гатора) и Бахо-Юда (исполинского 
кита). А самое главное — звезда на-
ционального масштаба в роли соб-
ственно Бахуса. За историю Мар-
ди Гра в этом качестве успели побы-
вать «бэтмен навсегда» Вэл Килмер, 
комик Уилл Феррелл, мегарестлер, 
12-кратный чемпион мира в тяжё-
лом весе Халк Хоган и т. д. В этом 
году честь благословлять толпу 
и разбрасывать пластиковые бусы 
выпала Хью Лори.

Марди Гра (mardi gras) — «жир-
ный вторник» по-французски. Теоре-
тически он соответствует Прощёному 
воскресенью, поскольку за ним сле-
дует Пепельная среда, первый день 
поста. Но в реальности это аналог 
широкой Масленицы. По самому за-
гульному дню в Новом Орлеане на-
звали и весь карнавальный период, 
который здесь длится чуть ли не це-
лый месяц. 
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��� �%(%"� � �'�%"!�<Q!&#'V �!('%��V �� 25 C��$�: �%�"% +15, ����9��  �)�()�"'@ +14, %'�� 

 E�C?��< +14, %'��  F�<;�& +15, %'��  �%�'�� �%�� +16, ����9��
 �%�'�� �)��� +15, %'��  �<!C%�$ +15, #�.#;  �%&#��� +15, %'��  �!�!$% +15, ����9��

������'��� 
����*�� 
�����"� � �'!���� ���'���� �� 
������� ���#�. ���<�� <�����-
'���. \���*&)" �� .���]! ���)��-
��!; ����.���� � &'������ ����-
!�]! ��� ��# ��)��"�� ������, !�� 
� ��# ���'!�.�"�� �]��.

���
���W� �����������
������'��( #�� Gosset �4� 6 ��! ��)�# ��9�� 
�����#�!; %���9��-����9�&] >�����!�*�] ��-
���;<�( #��� ����, �#&4��� �� ����)��#'!�� 
��)����� Brut Excellence. w�'�������! �"� +�-
��<� ��'����%! �"����, ��5!��& #��% !����� 
���� �&#�! &����9���!;'%, 9!� #��.�� '#���!; 
��&' ����� �%���� � ���%!�"�.

���X��L��� �Y��
Lanson 5�'�������!��&�! ' �'���;)������� #&-
���"+ �������� #�% >�����!�*�� � �"#��.�� 
Clos de Lanson — ������� <�����'���� +�)%(-
'!�� ' �!#��;���� �������#����. w!�! �����;-
<�( &9�'!�� — �#��'!����"( �) �'!��<�+'% � 
'!���+ ��(�'�. 8���"( ���!�. 2006 ��#� �"(-
#�! ��� �&����#'!�� &+�#%4��� �� ���'�] ��-
�� 8��% ���#���, ���9�� �������# '������'% 
�'��]9�!��;�� ����!������ �>�'� Lanson.

������ ��
�
� ��+���"+ '9�!�+ Ruinart �����&.���'; )�-
��'; � ������ � �'!���� ��)���� <�����-
'���: 17 ���!� 1764 ��#� 120 �&!"��� ���� �"-
�� �!�������" 
�� '��!��'!� ���*��& =�����-
�&��-�!����*�, �������� �) ��!��"+ — Oeil de 
Perdrix, 9!� ���)��9��� ��.�"( ��#�"( *��!. 
��)��"( *��! !��#� �"� � ��#� �, �� �����] 
5�'���!��, #�% ��� ���&9���% �'���;)�����'; 
%��#" �&)��". 


������ �����
Salon .�'!9� �'�+ ��#+�#�! � �"���& ���!�.�(: 
��'��#��� �#������"� &��.��� '!�� 2008, �)-
��'!�"( ��� �"#�]4�('% 2012 �� �"��� �� �"(-
#�!, � ��<���� � '��.��� 2013 ��#& ���� �� ���-
�%!�. Salon �� �����"� #�('!�&�! ���)��) ' #�&-
���� #�����: �� �#��'!����"(, �� ���%���<�( 
2000 ���!�., �� ��� 5!�� ��<��<�('% ����)��-
#�!; �����'!�( 2008 ��# �'��]9�!��;�� � ���-
�&��+.
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	� ���<�#<�� ��-
'�� 83 *�������� 
��&9���� �'���� ^�-
�& �&�����!��� �� 
��#�'!%+ �"���� 
1 300 �&!"��� <��-
���'���� Thienot. 
����� 5!��� �����-
�&#'��� )��)#", ���-
)��<��'% �&�����-
��, '���� 7 500 ���-
��!��, 1 400 &'!��*, 
600 ���'!����, 5 �� 
9����( ���" � 4,5 �� 
9���"+ !�]>���(.

62 ����� � ��� �� W������� 
8���
^��`� � �
���
	
, 
��� ��
�� =�����= 
�
����� = 2013 ���
. 

����

� ����>����('�&] 
'-
'�����] ���'�� )���-
�������!, '����'�� ��-
!����& '!&#��!" '!��-
<� 18 ��!, �)&9�]4�� 
����#���� � ������-
�����, ������* '��-
�&! �������!; ��)&�;-
!�!" '���+ !�&#�� � �� 
���'��#���!;'% �� )�-
���&, )����4�]4��& 
&��!�������� �������% 
��*��� ���#<� 21 ��-
#�. �!�������� ��!� 
)�4�4�]! '!&#��!�� 
�! #�'�������*�� �� 
��)��'!���& ���)���&, 
� ���!������ ��)��.�-
]!, 9!� ����#��"� &9�-
4��'% �&#&! �'���;-
)���!; )��%!�%, 9!��" 
��<��( ��) �"��!;. 

�����

������'��( !�����"( '���! ����% 
����%� ��<���� )����!�!; ����)-
��#'!�� !���('���� ��!�����( 3-4 
�&!!��;�<. =������;��� '�#��.�-
��� '�+��� !����; �&#�! '�'!���%!; 
120 � / �. ��<����, ��!���� ���� ��-
+�#�!'% �� ��''��!����� 
�����-
��''��, ���������� �� ��''!������-
��� �������;���� ���#.� ���, +�!% 
��(!� !����; !���( #�<���� 25 ���� 
�&#�! ����)��.��.


�F��

=�����% '�!; ��>��� Starbucks 
���#&����, ��� &����9�!; ���-
�"�; ��'�� ���&#�%, ���#� ��'�-
!�!��� &.� �� !�� ��!���� �;]! 
��>�. 	� !����!���� ��
 ' 
16:00 !����; �&#�! ���#����!;'% 
'��*���;��� ������ ���], �#� 
��.�� �&#�! �"���!; �) ���'��-
��, ��'����� �) <!�!� ��<���-
!�� ��� �����!��'���� ���;����. 
� �'!��;�"+ '!����+ �!���� '&-
+��� )����� �.�#��!'% � !�9�-
��� #�&+ ��!.

�LYZ����

8����% ��'<!����% ������*�% Drouhin 
�"�� �����'!;] ��'���#��� �� !����+ 
Sotheby’s 24 ���!�, '����� $930 694 — 
� #�� ��)� ���;<� ���#����!��;��( �*��-
��. ����� !���, �"� ��'!����� �����# �� 
����9�'!�& ����(�-'!����, � '��"� #���-
��� ��!�� '!��� �����('� Musigny 1978 
)� $19 600.  

!.
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'='�'@ +20, %'��  �'%V� +12, #�.#;  �'+!�� +7, #�.#;  �!��(!&&!� +16, %'�� 
 ��V�) +16, ����9��  ���'\%��'@ +13, ����9��  �%�<Q�()� +25, %'��  �!�"%&� +19, ���)� 
 �!�?$�)� +21, %'��  ���%&&� +27, ����9��  ���&�%"��&#'� #��� +10, %'��

���^^�

�.����#� '!��� ����#-����''�#���� 
Valdarno di Sopra DOC, �!��'�!��;�� ��-
���� !�'���'���� �������';��� (2011), 
��!��"( ��+�#�!'% � )���#& �! 
��**�. 
w!� �����;<�% ����#��;9�'��% ����'!; 
(2300 ��) �� '���� #��� �"�� �9��9�-
�� �#��( �) ����"+ � �'!����: � 1716 �. 
&��)�� ��)��� III =�#�9�. ������ � 5!�+ 
��'!�+ ������#� ��<�� >�� #�% =�-
�" ��)", �� 9!� &��)"���! ��'! ^&���-
��. ����#�9��% &�"��� !����; �&#�! '�-
�&!'!����!; !���� '����"� +�)%('!���, 
��� Fattoria Petrolo, Tenuta Sette Ponti, Il 
Borro, Baracchi � #�.

������L�

�����"� ' ���)�'� 2008 ��-
#� ��!�������� ���+� � �'��-
��� �"��'��, 9!� ���'!� ' ��-
�&�%���'!;] �� ������� �"�-
�� ������� � &����9���] ���-
#�. �� 4%. ����#�"( ����# 
���' ��''�('��( �"���, ����-
)��<�( ���'����;�"( '��9�� 
� 31%, +�!% ��&���(<�� �"�-
��� !��#�*����� �'!��!'% ��-
�������!���%, �"����]4�% 
32% �'�( 5�'���!��( ���+�. 

�����

\��&���'��� +�-
)%('!�� Volpe Pasini 
� ��%���� � �������!�-
��� �'�������( � 1965 
��#& =���� ��;���!!� 
����#��;�� Schiopetto. 
8� '����� ���"+ ���-
#��;*��, ����#" � +�-
)%('!�� ���#��.�! 
��)����!;'% ��!����-
��, #���% ���� �) #�&+ 
��)�"+ )�� — Colli 
Orientali � Collio. 

������

�����"� � '���������( �'!�-
��� González Byass ���#'!�-
��� 6 ��#��+ ���!�.�( ���� 
���!�#� � �����'� ' 1967 �� 
1994 ��#, ��!��"� ��.�� �&-
#�! 5�'��])���� ��(!� � ���-
#��'��� �!��� The Connaught 
� '�!� Selfridges. 8�� ����)-
��#'!�� ���!�.���� +���'� �� 
�'���;)&�!'% !��#�*�����% 
'�����, !� �'!; �� �"#��.�-
���!'% � �#��( � !�( .� ��9-
�� ����!; #� �&!���������%. 

�����

�&# ���)��� ������"� �&�-
�&�#'���� ����#��� w���-
�&5�% ���&�� � ��'���]-
#���� ��'!�&�*�( =��-
'��;+�)� �� �'���;)���-
��� ��'!�*�#�� #�% ���;�" 
' ��'���'!�������� ���-
!�����;���� )���������% 
� avesence dorée. ^��#���-
��'! ' 1970-+ ��#��, ���&-
�� �!��)��'% ���<���!;'% 
� '��.��<&]'% 5��'�'!�-
�&, )� 9!� ���&9�� <!��> 
� 1000 ���� � ��)��.��'!; 
����;���� !]������� '����. 

���

^&��&�#*" ��<�!��;�� �)���!���'; 
�������( ���;��( ' ��)�&<�!��;�"-
�� �&�%�� � ���#��. 8��'���!���"-
�� ���)���" &'!������ �� )��&'�& 
� ���� (�#�#� '������, ��!��"� �"-
)"��]! �"��#���� �'�#���, �� ��-
)���%% >��������!;'% ���#&. 8����-
�&�!'% &'!�����!; 34 ������!���, ��-
!��"� �� 50% '��)%! ��'� ���#� �� 
9000 �� �������#�����. 
#��'!���-
��( ��������( �'!��!'% >����'�-
������� — !���&�!'% '����!; ����� 
€100 000. 

������

�'���'��� &9��"� ���'!� ' �!�-
�;%�'���� ��������� &#���'; 9�-
'!�9�� ����#���!; ����!�9�-
'��( '�'!�� ���!����, �")"��]-
4�( %���9��-����9�&] >�����!�-
*�] — Oenococcus oeni (O. oeni). 
�''��#���!��� '�'!����� ���!& �) 
182 ���!�����, ����%�&] ���%]-
4�+ �� >�����!�*�], 9!� '�'!���%�! 
��<; ����� 10% �! '�'!��� ���!�-
���. �!��"!�� #��.�� ����9; �&9<� 
������!; ���%��� ��)��9�"+ '!��'-
'�� �� �=\ � !�+��9�'��� ����#�-
��� ���!���(, ����)��#���"+ �'�&'-
'!�����. 
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	� ��'%*� ��) ����'!�( �! Comité 
régional d’action viticole: �� 5!�! ��) 
����"� !������'!" &��9!�.��� #�� 
!���>���"+ &)��, � ��)&�;!�!� 9�-
�� !"'%9� .�!���( ���+��( ������" 
�'!���'; ��) '�%)�. 
�!���'!", ��-
#���, +�!��� ����<�!; �9���#��( 
���#�.� �������#����� ���'!���-
*��, +�!% ����&] ���&��& ��!�(*��� 
+�)%('!�� � Margaux AOC (Clos des 
Quatre Vents) ��� ���'��!����. 

�������

Marchesi de' 
Frescobaldi, ���-
#�]4�� Tenuta 
dell'Ornellaia, �����-
�&]! ��'!���!; �!-
#��;�&] ����#��;-
�] Masseto — �!�-
���� ���� +�)%('!��, 
'!��<��� �1 '��#� 
�!��;%�'��+ ��� �� 
!����+ Sotheby's � 
���<��� ��#&. ��� 
�������� ����#-
'��( +&#�.��� ��#-
�� ���� ������!�� 
��# Ornellaia 2011, 
��)��'!�� �� 5!�-
��!��+ '��� ��5�" 
«�!�����% <&!��-
��» � «	�����%!�"( 
���!&� ���)����%». 

����������

«
������; � ����� �� ��"'» — ' !�-
��� ��)&���� '!��!����� ��*�% �� 
'�)#���] ����#� ��) ��'!�*�#��. 
�!&#��!" $�����'�!�!� �������" 
���!���� ���&9��� � ��'���%.���� 
�"<������, � )� ��(����"+ ��")&-
��� ��� ���&9�! '��!�>���! � ��'!-
��� ����. ���*��!���� ��*�� '!�� 
>����!��� ����! =�����, ���'��-
���<�('% ��*��( ' �'���;)������� 
��<�� #�% �!���� ��"' ' ��)&���� 
«���"� '���(�"� &��(*" ' ���� ��-
'�'�#'!�&».
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Книга — результат двухлетнего исследо-
вания Изабель, ранее не интересовавшей-
ся миром виноделия. Сент-Эмильон и его 
неоднозначная классификация 2012 года 
были выбраны в качестве показательного 
примера состояния отрасли в стране. «Дикое, 
бесчеловечное средневековое сообщество» — та-
кими словами характеризует журналистка группу 
крупных шато, которые «тиранизируют» немногие со-
хранившиеся семейные хозяйства, «подливая масло в огонь их агонии» и не да-
вая им пробиться в высшие эшелоны классификации. Вкус вина составил лишь 
30 % оценки комиссии, а решали все «связи и наличие парковки». 

Кроме этого, крупные шато, попавшие через запутанные схемы в руки 
глобальных корпораций, получают налоговые льготы от ЕС, полагающиеся 
небольшим производителям: в 2013 году Château La Fleur Saint Georges по-
лучило €969 000, а Château Pavie — €211 000. Нечистыми на руку оказались 
и некоторые «критики-подхалимы», за деньги предлагающие хорошие от-
зывы и высокие баллы.

Больше всех возмущён написанным «феодальный властитель Сент-
Эмильона» Юбер де Буар, упоминавшийся в книге 60 раз. Изабель не раз 
беседовала с виноделом и считает, что у него были все шансы обелить своё 
имя. Если дойдёт до суда, то ответчице придётся раскрыть источники полу-
чения информации, так что точка в этой истории пока не поставлена.

Джеймс Кэ-
мерон, один из 
самых успеш-
ных режиссё-
ров в истории 
кино, купил 
винодельню 

Beaufort Vineyard & Estate Winery 
в родной Канаде в провинции Бри-
танская Колумбия. Небольшое хо-
зяйство производит игристое вино 
по традиционному методу, кабер-
не совиньон и розовый пино нуар.

Франсуа 
Пино доба-
вил к коллек-
ции принад-
лежащей ему 
Artemis Group 
два хозяй-

ства в Помроле — Château Siaurac 
и Vray Croix de Gay, а также 
La Prieuré в Сент-Эмильоне. Для 
владельца Château Latour это пер-
вое приобретение собственности 
на правом берегу Бордо.

Фрэнк Заппа, 
американский 
музыкант, по-
смертно удо-
стоился чести 
дать своё имя 
микроорганиз-

му. Итальянские учение впервые 
в истории обнаружили бактерию, 
которая изначально жила только 
на человеческой коже, а примерно 
7000 назад при соприкосновении 
человека с лозой нашла там более 
благоприятное место обитания. 

Идея аппелласьонов достойна высших похвал, 
она показывает всё богатство терруаров Франции, 
но в последние годы её разъели изнутри крупные 
производители, ставшие судьями и присяжными 
в одном лице. INAO просто обязан вернуть контроль!

�;�+!�< 
�?%�$�, .&�����'!, ��!�� ����� Vino Business

�������'!�.�� &<�� �) .�)�� ��!#&��"� 
�%Q'�%#, �"�<�( ����� ��'�����'�&.�", 
5�'-����'!� !�&#� � �#�� �) ����"+ ������-
*������� ���� � ��''��, ��!��"( �������9�� 
'�9�!�� � '��� '!��'!; � *�>��� � ���&. 
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	� &'���� >���*&)'��% .&�����'!�� 
�)����; �����!� ��&�������!; ����& 
Vino Business, ��� 9���) #��%!; #��( 
���&9��� �'� ' ���������� � �����!� 
�! `���� #� ^&���, ���#��;*� 
Château Angélus.

� 
����� '���9��'% ���#� �%#&, ��!��'!����"( ����!��-
����*, ���#'�#�!��; '���!� #����!���� #�����(<�( �����(-
'��( �������� The Vintners � '��"( &'��<�"( #����!�� 

 �����('���� �!#�����% Wines of Chile, '#����<�( ��.#&��-
��#�"( &'��+ 9���('��+ ��� ����;��'!;]. 
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� � ��<�� Torres de Madrid �� �"'�!� 135 � (33-( 5!�. �) 57) �!��"���!'% ��'!���� Espacio 33 � 	� �����#����� �"��� ����� � �����'�� �!��"���!'% �����'��% 
<���� � �''��#���!��;'��( *��!� �����#� �������" (Ricard Camarena, * Michelin) ' ��!��;����� �! \������ �!���� � � ���#��� �!��"�'% ��&)��'��( '���(�"( 
��'!���� Marani. � ���] — +�9��&��, +������, � !��.� >&�-��� ' �����.����� � ���*���� ���+���. � ���!� � �'������ ��&)��'��� ����, ��9���� ����!��! 9�9�-
��� � � ����.'��� ��'!����� 8;��� ���;��� ��%����'; �!��'�!��;�� 5������9��� ���#����� ���] )� 85 ���� (�#�� ���%9�� ��]#� � 5 )��&'�9��) � ��>-������� 
������ ���#��'���� �%!�)��)#�9���� �!��% Chiltern Firehouse '!�� 	&�� =��#�'

�%�%&$' %"�%� &$�%#%�

����������	�� 
открывает Jamie’s Italian 
в Гонконге в июле. Это 
будет его второй ресторан 
в Азии после сингапур-
ского, открытого в про-
шлом году. Объявлено, 
что в ресторане не будут 
использовать продукты 
из материкового Китая. 

���������
 ������� (Central, 
Лима) становится самым 
популярным перуанским 
поваром в Англии и от-
крывает уже второй ре-
сторан перуанской кух-
ни в Лондоне в июле. На-
зываться ресторан будет 
Lima Floral, в меню — 
смесь современных и тра-
диционных перуанских 
блюд, также предусмо-
трен писко-бар. 

�!	�"�
#��$�	�%& париж-
ский кондитер, автор 
книг про шоколад и де-
серты, начал водить шо-
коладные и гастрономи-
ческие туры по Парижу. 
Тур длится около недели, 
за которую можно успеть 
поучаствовать в винных, 
сырных и шоколадных 
дегустациях, а также ма-
стер-классах по выпечке, 
кондитерскому искусству 
и приготовлению шоко-
лада. 

'�$�"��(�����"�

2�
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Новый справочник Michelin Main Cities of 
Europe 2014 объединил звёздные ресто-
раны стран, у которых есть свой соб-
ственный «Мишлен» (Германия, 
Бельгия, Голландия, Великобри-
тания, Франция), но в нём име-
ются и приятные бонусы в виде 
лучших ресторанов других евро-
пейских стран. В Афинах появил-
ся новый двухзвёздочник Funky 
Gourmet. По части новых ресто-
ранов со звёздами лидируют Ве-
на (4, в том числе один вегетари-
анский) и Копенгаген (4). Восточ-
ная Европа потихоньку тоже развива-
ется — в Будапеште появился ещё один 
ресторан со звездой — винный Borkonyha 
Winekitchen.

В рейтинге The 50 Best Restaurants in Asia 
новый победитель — бангкокский Nahm, 
занимавший в прошлом году третье место, 
обошёл японские Narizawa и Nihonryori 
Ryugin (1-е и 2-е место в прошлом году). 
Nahm представляет собой идеальную мо-
дель ресторана в современном азиатском 
мегаполисе: два шефа — один австралиец, 
другой таец, ищут рецепты в тайских руко-
писных поваренных книгах столетней дав-
ности, а потом переделывают на современ-
ный лад. На втором месте тоже ресторан из 
Таиланда, но уже другой направленности: 
в Gaggan готовят лихо закрученную совре-
менную индийскую кухню.

�%?-10 The 50 Best Asia Best 
Restaurants 
1 Nahm (^������, ������#)
2 Narisawa (�����, �����%)
3 Gaggan (^������, ������#)
4 Amber (�������, ��!�()
5 Nihonryori Ryugin (�����, �����%)
6 Restaurant André (������&�)
7 Waku Ghin (������&�)
8 Ultraviolet by Paul Pairet (���-
+�(, ��!�()
9 Lung King Heen (�������, ��!�()
10 8 ½ Bombana (�������, ��!�()
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Издательство АСТ, 2014

Востоковед Дмитрий Косырев, чаще вы-
ступающий в роли мастера Чэня, авто-
ра шпионских историй про Средне-
вековый Китай, арабский Восток 
и Малую Азию, так увлёкся вин-
ной темой, что уже второй роман 
подряд занимается вполне совре-
менной винодельческой Европой. 
«Этна» — сиквел романа «Дегуста-
тор». Место действия — солнечная 
Сицилия. Герой — винный журналист 
Сергей Рокотов, попавший в переплет. 
В интригу вплетены и штатовские спецна-
зовцы, и Вера Полозкова, и зашифрованные под 
другими именами виноделы: граф Альберто Таска 
(Tasca d’Almerita) и Жозе Ралло (Donnafugata).

 )./-��0�12�	�����&�
���3�&�4������56+, 
.�����,�����	��4����3������
#����"��'��78��	��
��9�������������
Издательство АСТ, 2014

Елена Чекалова выпустила вторую книгу, посвящён-
ную «перекусам» — лёгким трапезам, будь то завтрак, 
обед на работе или что-то небольшое, что можно 
съесть «на бегу». Мы обычно пренебрегаем прави-
лами здорового питания и переключаемся на фаст-
фуд, готовые завтраки и шоколадные батончики. На 
самом деле приготовить лёгкий завтрак или собрать 
ланчбокс на работу не так уж сложно и долго, и Еле-
на Чекалова доказывает это более чем сотней рецеп-
тов. Здесь есть и привычные для завтра ков блюда из 

яиц, злаков и молочных продуктов, и рассказ 
о том, как легко испечь домашний хлеб 

для бутербродов, и подборка выпечки 
без глютена, и варианты вегетариан-

ских ланчбоксов, и множество дру-
гих интересных рецептов. Каждое 
блюдо сопровождае т коммента-
рий диетолога и краткая истори-
ческая справка, а также список ва-

риантов и дополнений. Елена счи-
тает, что кухня — это творчество, 

и ста рается внушить эту приятную 
мысль всем читателям. 
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В культурной столице любят давать барам замысловатые англоязыч-
ные имена, такие как brimborium, Fiddler's Green или, простите, Good 
Old-Fashioned Lover Boys. Саша Варданян, Йос Фрумкин, Денис Немы-
тов и Алексей Алёшин немного отошли от стандартов, назвав новую точ-
ку хоть и по-английски, но лаконично: Union. Удачное расположение на 
Литейном проспекте также добавляет этому месту немало вистов.
В целом получилось «заведение с настоящей питерской атмосферой», 
чтобы это выражение ни значило. Кого-то привлекает чучело головы 
лося, кого-то длинная барная стойка. Разнообразный перечень алко-
гольных напитков собран с мыслью угодить всем. Тут и разливное пиво, 
в том числе и крафтовое, сидр, вино по бокалам и энтузиазм в приготов-
лении коктейлей. В качестве важных дополнительных опций — футболь-
ные трансляции и ди-джеи, которые по четвергам играют определённое 
направление в музыке, а бармены готовят соответствующие ритмам на-
питки. Место для своих, где своим может стать абсолютно любой.
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C�&$!� #)?�D� �'&#'#)��' The Dalmore

Каким виски Dalmore 
вы больше всего горди-
тесь?
За более чем 40 лет ра-
боты я создал множество 
выдающихся напитков, 
не так давно вышла на-
ша The Dalmore Paterson 
Collection из 12 бутылок, 
в которой мы использо-
вали 90-летние спирты. 
Но сейчас у нас особый 
повод для гордости — 
это The Dalmore 25 YO.
В чём его особенность?
Изначально виски вызревал в американском белом ду-
бе, потом одна часть отправилась на выдержку в бочки 
из-под хереса, а другая — в бочки из-под бурбона. За-
тем обе части вновь соединили в бочках из-под бурбо-
на. А в итоге виски The Dalmore 25 YO попал на довы-
держку в бочки из-под портвейна тони.
И что получилось?
У нас вышел напиток, который поражает палитрой 
ароматов,— здесь и инжир, и ваниль, и марципан, 
и ноты цитрусовых. Это самодостаточный виски для 
особых случаев.

��� �����
� ���B�

£ 6995 — !����� *��� '����� #������� single malt ��'�� � ���� — Brora 40 Year Old, �"�&4������ � ����9�'!�� �'��� 160 �&!"��� � 
�'!�����* 
=�(� ����<�� '!�� ����#�!���� ��.#&����#���� ����&�'� �������� 2014 Global Angostura Cocktail Challenge, ���<�#<��� � �����#�#� � 
\
� ��)�&#�! #��� )� '��"!&] ������& ��#�� ���!�� '�)#�!���( >��;�� «��(» � �#�� �) '!���(<�+ ���;%��� � ���� Gautier 1762 ��#� �&#�! 
�"'!����� � ������ �� ���#�.& �&�*����"� #���� Bonhams � ����<���"� ����!'!��� MSS 800 �������� ��
 ��)���� ��#�& Grey Goose 
'��"� ���&�%��"� '���!�"� ����!��� 2013 ��#� � SPI Spirits )��&'���! � ���#��� '����������� �������� �� �&9<�( ���!�(�; �� �'���� ��#�� 

�%�%&$' %"�%� &$�%#%�

�!'�#����='@ 
Havana Club 15 YO 
�&���'��( ����)��#�!��; ��-
�� Havana Club International ��)-
������� �"�&'� 15-��!���� ��-
��, '�)#�� #�% ���� �&!"��& ��-
���� #�)�(��. \���" '!��� ��-
��� ������9�"�� � � !� .� ����% 
��� ��';�� &#�9�� ��#9������-
]! �������;��'!; ����. ���# 
�� �"��� �&#�! ��'!�����"�, #� 
���*� ��'�" �9���#; #�(#�! � #� 
��''��.

�%��@ &%�$%��@ (��??�
������ Il Merlot di 
Nonino
w!� 5�����!��% �%���% ������, 
��� '��#&�! �) ��)����%, ���-
�)��#�!'% �) .�"+� �������-
#� '��!� �����. 8�������� � ��-
#����)�������"+ ^���!� 	���-
�� ��������+ ����"����� #�(-
'!��% ��)���%�! ���&9�!; �&.�"� 
>���*�� #�'!���%!�, � �"#��.�� 
�! <�'!� #� 12 ��'%*�� � '!��;-
�"+ ����'!%+ �����!��&�! %���( 
'��!���( �����! ' ��!��� ��<��.

A+'�!���� +�!�"'
Amarula Gold
���'!������ 25-��!�� ����)��#�-
!��; �)��'!���� '����9���� ����-
�� Amarula �!��!�� �"�&'��� ������ 
���#&�!� — 30 % >�&�!����� ����#�. 
��� �) '������"+ ��&9�&] ���#�� �>-
�����'���� #����� ���&�� ��'�� >��-
���!�*�� ��#������!'% #��(��( #�'-
!���%*�� � ��'��#&]4�( #�&+��!��( 
�"#��.�� � �����;��+ #&���"+ ��9-
��+. ����!�'!"( ����!�� �������#�-
��� ��� �'���� ���!�(��(.

!��"���
��#�Денис Юрченко
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«=�'���'��%» � 	� �'!���� ���( ��%��!'% �!���% ��'���&��%, �������] �����#�����& ����)��#�!��] Talisker '�'!���! Torabhaig �! Mossburn 
Distillers � Disaronno ���#'!����� ��!����!-���!��, �� ��!���� ���>�''�����;�"� ������" '���&! ����%!; &9�'!�� � '����������� Disaronno’s 
Mixing Star � �������% Jack Daniel’s ����'!������� $2,3 ��� � ���&] ����!�������&] '���] ��'��, ��'�%4���&] \�5��& ����!�� � �������% 
Waitrose �"�&'!��� ����"( � ���� +���#�"( 9�( ' ��������� — Harry Brompton London Ice Tea � 
�������'��% ��!��'� �����!!� ��(! \��' 
'"����! � '������ «��!; %���'���� ��'��» ��!& ��&5�, .��& �'����!��% ��'��-��#&'!��� ������ =�'�!��� ����*&�&. 

#���\ &%�!�b!�&$��
HINE Triomphe
��% '�)#���% HINE Triomphe ��'!�-
�� �&��.� �!����]! !��;�� ���;%9-

�"� '���!" �) )��" Grand Champagne, 
�����#<�� � ��9�� �� ����� ���&-

����. �#���� !����; #�% !���, 
9!��" ��#9����&!; �'��]9�-

!��;��� '����<��'!��, ���;%� 
��)����]! � ���"(, '#����-
�"( ��&9�&] ���>��, ����-
����]4�( ��������"( #��-
��*���"( �����;. � ��9�-
�� ��#� #�'!&��� �����!�� 

Simple.

'&���"&#'� +'$$!�
Reyka Bitters
^�!!��, '�)#���"( ' �'���;)�����-
�� !���+ ��#��+ !���, ��� �'���#'��( 
��+, #%���; � ��#%����, � ����&] �9�-
��#; ���#��)��9�� � ��9�'!�� #�-
�������% �)��'!��( �'���#'��( ��#-
�� �����&� Reyka. 8����% ���!�% �) 
300 �&!"��� �&#�! #�'!&��� !��;�� 
�������� ���������!����, �� '�)#�-
!��� ���4�]! �� �'!��������!;'% � 
��)������!; �'�+ .���]4�+ ' )���-
#�9��( �'���#��(.

�%��� �+&%�A$
Absolut Karnival
�#�+�����<�'; ����������� ��!��-
'��( 
������, Absolut �"�&'!�� ���&] 
��#�& '� ��&'�� �����&(� � *��!�� 
����;'���. ^&!"��& &���<�]! %���� 
���9&#���"� ��'&��� ���)��;'���� 
+&#�.���� � ��'�!��% ��>�5�% ����-
�", ��!��"�, �� ��� �����], '������-
)��&]! '����#& #&+� � '9�'!;�.
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�� ?�%b!"b!C � ��Q��! C��$� #%�#)�&! +��C!�%� 
Global Angostura Cocktail Challenge ��;�� ��#��%�, 
+��C!� '; City Space Bar, &$�� �! $%�<#% �'=!-
Q!C?'%�%C � %+*!C ;�Qf$!, �% ' ?%+!"'� � #�$!(%�'' 
«�)Qb'� �%C%��� #%#$!��<». �(% C� ' ?�!"&$���@!C.
 
������� ���� Angostura 7 year old dark 
�������� '����� �) '�+��� #�������
�������� ������ Chambord
������� ����&!�, ��'!�%����� �� '&<��"+ ������'�+
��^�!!�� 5 Dashes Angostura

� <�(��� '� �;#�� �������� �'� �����#���!" 
� ����"���� '���+& '!��(����� ('��*���;�"� '�!��). 
��#��.���� ���������� �� �!���( <�(��� � 5!& 
���*�#&�& ���#��"���� 8–10 ��). ��% ���!�(�% �&9<� 
�'��� ��#+�#�! ����� #�% <�����'����. � ��9�'!�� 
&���<���% �'���;)&�� �)����;! (���#�!��'��( 
'�+���)�����!��;) '� '��*�%�� � �.����&.

��AGA•VIE (теки-
ла + коньяк) Вы-

сококачественная те-
кила Blanco из мекси-
канского штата Хали-
ско отправляется во 
Францию в провинцию 
Коньяк, где смешива-
ется с молодыми ко-
ньячными спиртами и 
подвер гается дистил-
ляции. Гибрид, по сло-
вам производителей, 
обладает «потрясаю-
щей мягкостью», но 
преимущественно ис-
пользуется как основа 
для коктейлей.

��Ferdinand Saar 
Dry Gin (джин + 

рислинг)Джин, содер-
жащий тридцать трав, 
смеши вается с рислин-
гом из немецкой про-
винции Саар и отправ-
ляется на четырёхне-
дельный отдых. Затем 
гибрид бутилируют 
при 44 % алкоголя. Не 
лишним будет доба-
вить, что данный на-
питок доступен только 
в Германии и направ-
лен на продвижение 
джинов в этой стране.

&�Absolut Tune (вод-
ка + игристый со-

виньон блан) Водку 
и новозеландский со-
виньон блан газируют 
и затем смешивают. На-
питок в стильно упако-
ванной бутылке пред-
ле всего предназначает-
ся молодым женщинам, 
гарантируя им празд-
ничное настроение. Для 
его продвижения задей-
ствована «тяжёлая ар-
тиллерия» в виде кли-
па от шведских поп-
исполнителей Icona Pop 
'All Night'.

�'+�'" — �! &�C%! ��&V%D!! &�%�% � ��#%(%�<�%C C'�!, �% ��?'$#', % #%$%��V ?%�"f$ 
�!Q<, ?%-"�)(%C) ��;��$< %Q!�< &�%D�%. 

�������L��	 �������
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������4�'!�� ' �&�������( �!��!'!�����'!;] ���;<� #�&+ ��! &9�! .���]4�+ 
>��<�����!; ������( ��� ��<�(, ����!; ������;�"( ���4 � ��#��)�!; 
�����-����&. 
 !��.� )�����!; �'� 5!� ������;�"�� ����!����. � !��, � 
9��& ��#+�#�! ���&���, �" � ���������� ' 
�#���� ^&��('���, ���!���� 
�&������"� � ������� ��������. 

L���: Роман Суслов

(оварищество проводит мастер-классы, по-
свящённых различным кухням, п оэтому у го-
стей этих мероприятий, пожалуй, самый бога-

тый опыт по сочетанию полугара с огромной пали-
трой блюд многих стран мира. Чрезвычайно выи-
грышно полугар смотрелся, р азумеется, с типичными 
шотландскими закусками: по сути его можно на-
звать «младшим братом виски», так что неудивитель-
но, что он подходит и к супу из курицы с пореем кок-
а-лики, и к прославленному хаггису. Роман Лернер 
особо отмечает, что полугар на мастер-классах по-

� 
���	� 
Wj����� 	���� 
� ������ 
���
��"�!� �)(��&#'�: «	�#���� �" 
&'!������� ��'!��-���'' �� �"��"� 
��]#��, ��!����� '���#�& � '�&' � �) ��-
��� �� ��*��!& =���� ��#���� � >��-
'��( �"��"( '&� ��+���(!! �. � '���#��� 
���&��� ��#��� �!#��;��, � � '&� �����, 
��� � &+&, �"����� ����#��'��( ' !��-
���. ������� — ���!; ��� #� !���, ��� 
#�������" '�����, !��#� ��&' � �����! 
�"�" ��'��"��]!'% �&9<� �'���. � ��-
#���!;, ��)&���!'%, ' ��� .�».

давался уже почти ко всем кухням мира, и не было 
случая, чтобы он совсем провалился, разве что в не-
которых ситуациях ощущался чуть менее выигрыш-
но, а в каких-то — просто идеально. У полугара нет 
спиртового послевкусия, поэтому нет ощущения «вы-
жженных рецепторов», а это очень способствует га-
строномической универсальности. Из опыта Това-
рищества следует, что наиболее универсальный тип 
полугара — рожь-пшеница, № 4 («Мёд и перец») — 
неплох как аперитив, а ржаной и пшеничный — как 
дижестивы.

���������
�������
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� ���Wj��� ��
�
� 
�C'$�'� �)����f�: «=" �������-
���� '��")�&!; «����#��'��� ' !��-
���» >����;, ���.#� 9�� �� )����-
!�!;. ��"9�� #�% 5!��� �'���;)&]! ��-
'��, �� )����� ��<�� !��;�� �� ���;)&. 
� ��!�� ' 5!�� .� ���&����� >����; 
� ��#���. 

4� �" �"%'����, 9!� ' ���&����� 
��.�� #���!; �&''��( ������ «���-
���#'��( #"�"». «	�����#'��% #"-
��» — 5!� ���#� ��'�� ���!���� ���#�, 
9!��" ����'!��'% �� ����� ���!�"( 
#�'��!, �;]! ���;��#�' � ���&! �%!;-
#�'%!; !�+��;�� '�#%!. ��! �" ��'�� 
&�����'���� ��'!��-���''�, �#� �"� 
� ����!"( ���4, � ��!��!" ��-����'��, 
� �''��!� �) ��)�"+ ��#�� '���, '#�-
���� «���&����&] #"�&» ' �.��"� — 
� ��#�('! ������. 	���'!���� ' !����-
��� �� #�'��! ����'!���'; �� �'�+». 

� �j�� � �����WZ
��	 ����W���	 
�%C�� �!��!�: «��"9�� �" >���-
���&�� ����-'])�!! ���� ����;� ��� 
� &��!��, �� ���-!� ��<��� ���������!; 
«��# � ����*», � 5!� !�.� ���)��'% �!-
��9�"( ������!. 
	� ���;<� �'��� ��' &#�����, ��-
'���;�� �������9�� '�9�!��!'% ���&-
��� ' ����)��!'��( �&+��(. =" #����� 
�� ��!�('��( 	��"( ��# ����� *���-
��� �� ���& — � �!��9��% ���� �"<��! 

 '������ � ���&��� ����4� ���!;% ��-
���, ��5!��& ��!�('��� ��'��-'��#-
��� '���"� ����� �" ��#�� � ' «� �#�� 
� ���*��». 
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���P�� ���
� ��%��� 2012 ��#� ��� ��<��'% )��9�!��;��( 9�'!� <�'!� &��.��� Case 
Basse Brunello di Montalcino Riserva DOCG. �!� �'!���';? =��%�!'% �� '!��;? 
� ��9��& �.��>����� ���;#��� �����&� ���'��*�&�?

K����
�Q# Василий Расков
L���# Gughi Fassino

�� Сейчас на рынке два вина Soldera Case 
Basse одного урожая: Brunello di Montalcino 

DOCG 2006 и Toscana IGT 2006. В чем разница?
У меня было три бочки 2006 года. Две я разлил и про-
дал как Brunello di Montalcino DOCG 2006. Третья 
бочка дозрела чуть позже, я бутилировал её в мае 
2012 года и представил комитету как и предыдущие — 
как брунелло 2006, и вино было одобрено именно в 
таком статусе. Так что это то же самое вино. Однако 
в 2013 году я вышел из консорциума производителей 
Брунелло-ди-Монтальчино из-за несогласия с его по-
литикой и принял решение деклассифицировать ви-
но как Toscana IGT 2006. Консорциум заботится об 
увеличении производства и снижении цен, а я с этим 
в корне не согласен. С моей точки зрения, брунелло 
нужно позиционировать в высоком сегменте как вино 
исключительного качества и с высокой ценой. 

�� Когда следует начинать пить 2006-й год, 
чтобы получить максимальное удоволь-

ствие?
К счастью, мои вина гармоничны и элегантны 
с самого рождения. Вы же были у меня в 
погребе, дегустировали вино из бочки, 
какие ещё нужны доказательства? Ко-
нечно, потом они очень долго и мед-
ленно эволюционируют. Чтобы вино 
жило 50–60 лет, оно должно созре-
вать очень медленно. Мое вино мож-
но пить и сразу после бутилирова-
ния, но разумеется, чем боль-
ше лет проходит, тем боль-
ше раскрываются цветочные 
и третичные ароматы, кото-
рые постоянно меняются и 
дают более интенсивное удо-
вольствие. Вино становится 
сложнее и глубже. Но нужно 
запастись терпением.
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&� От пострадавших урожаев 2007–2011 осталось 
не так много вина, чтобы продолжить выдерж-

ку в больших бочках. Как вы будете довыдерживать 
эти вина, и как это повлияет на их стиль?
Приходится использовать бочки поменьше. Да, я сто-
ронник больших ботти на 50 и более гектолитров, но 
в погребе у меня есть и другие объёмы для разных це-
лей: 42, 26, 15, 12 гл. Вино в бочках меньшего о бъёма 
созревает быстрее, и вполне возможно, я бутилирую 
эти вина раньше.

Больше всего пострадал урожай 2010 года, у меня 
осталось всего 442 литра. Настолько маленькие боч-
ки я не держу, потому что такая мощная оксидация, 
которую они дают, санджовезе не нужна. Я перелил 
вино 2010 в нержавейку и слежу за ним с особенным 
тщанием. Сколько там получится? От силы 600 буты-
лок, просто смешно. Я пока не решил, что с ними де-
лать. Поживём — увидим. Но это тоже опыт, такого в 
Case Basse еще не было, чтобы вино проходило довы-
держку в стали. 2010 успел провести два года в ботти, 
но кто знает, может быть, через полгода надо будет 
его бутилировать.

От 2011 и 2012 у меня осталось чуть меньше, чем 
по 3000 литров. Они были перелиты в бочки сред-
ней величины, где и находятся уже 15 месяцев. Но я 
не могу сказать, что они развиваются быстрее обыч-

ного, что у них будет какой-то другой стиль. 
Впрочем, это будет видно только перед 

бутилированием. Я регулярно де-
густирую все бочки, в том чис-

ле и эти, и если окажется, что 
им нужно меньше времени, 

я разолью их раньше. Я 

просто следую тому, что мне гово-
рит вино. 

Что касается урожая 2007, ви-
но провело почти пять лет в боль-
шой ботте до того, как случилась 
трагедия. Оставшиеся 2000 литров 
уже бутилированы. Винтаж 2008, 
к счастью, сохранился в значи-
тельном объёме. Характер винта-
жа был другой, вино созрело раньше, эту бочку я уже 
тоже забутилировал. 2007 и 2008 поступят на рынок в 
сентябре этого года как Toscana IGT 100 % Sangiovese.

�� Ваши финансовые потери составили око-
ло 10 миллионов евро, если считать, что 

66500 литров — это примерно 80000 бутылок. 
Как вы справляетесь с такими убытками?
Если учитывать неосуществленные продажи вина за 
будущие шесть лет, то да, речь идёт примерно о та-
кой сумме. Но это не вполне корректно. Со страховой 
компанией мы сошлись на значительно меньшей сум-
ме, чем та, что вы озвучили. К счастью, у меня нет фи-
нансовых проблем, я бы легко справился и без стра-
ховки, для меня важно ни от кого не зависеть, и это 
даёт мне силы. 

Для меня важнее была моральная поддержка. 
Я и сейчас её чувствую. Все мои клиенты, торговцы, 
импортёры показали себя как по-настоящему близкие 
люди. Это мне даёт ещё больше сил и желания про-
должать своё дело. И только консорциум повёл себя 
странно в этой ситуации, предложив мне вино других 
виноделов. Вот она философия консорциума. Да как 
же я могу принять чужое вино и бутилировать его под 
своим именем? Я бы потерял всякое само уважение и 
подорвал доверие потребителя.

1� Как встретил рынок удвоение цены на Case 
Basse?

Я лишь поднял цену до того уровня, которого вино за-
служивает. Это та же цена, что у моих друзей, кото-
рые производят великие вина Италии. Это Monfortino 
Контерно, Ca d'Morissio Маскарелло и амароне Квин-
тарелли. Я не получил ни одного негативного отзыва, 
все продавцы и импортёры согласились с тем, что это 
правильная цена. Проблема в другом — вина будет 
слишком мало в ближайшие пять лет.

+� Возвращаясь к акту вандализма. Непонят-
но, что двигало этим человеком. Вы разго-

варивали с ним во время или после процесса? 
Нет. Я не видел его. Его даже не было на судебном 
процессе. Знаете, человек сложен. Вся философия 
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бьётся над вопросом, что им движет, но ответы по-
ка неудовлетворительны. Что уж там вино, пусть 
и великое, если люди убивают собственных детей. 
Я был в ярости. Для моей семьи это оказалось тя-
жёлым ударом. Но нужно справляться и с таки-
ми ситуациями и жить дальше. Нужно проявлять 
благо разумие и не отвечать насилием на насилие. 
Это порочный круг, и его необходимо разорвать.

R� Если винодел не состоит в консорциуме 
и при этом делает в Тоскане выдающееся 

и дорогое вино, оно переходит в разряд суперто-
сканы. Как вам такое соседство?
Нет-нет-нет, Case Basse никакая не супертоскана. Это 
противоположная концепция, это 100 % санджовезе. 

Моя главная идея состоит в том, чтобы ещё луч-
ше раскрыть возможности этого уникально-

го, самого выдающего сорта То-
сканы. Супертоскана, как пра-
вило, с санджовезе борется или, 
по крайней мере, модифициру-
ет его. Я же, напротив, его про-
славляю. Есть и другие виноде-
лы, которые занимаются тем же 
самым. Как, например, мой друг 
Серджо Манетти, основатель 
Montevertine. Он создал великое 
вино Le Pergole Torte вопреки 
консорциуму Chianti Classico, ко-
торый обязывал добавлять к сан-
джовезе другие сорта. Он тоже 
был абсолютно убежден, что это 
самый великий сорт Тосканы. 

Из двенадцати самых дорогих 
вин Италии шесть сделано вне 
аппелласьонов, потому что есть 
выдающиеся виноделы, которым 

тесно в этих рамках. И я тоже в них не верю. В Мон-
тальчино более 250 производителей и у каждого свои 
интересы, которые нужно балансировать. Меня сред-
нее не интересует. Вот уже 20 лет те или другие груп-
пы пытаются изменить правила консорциума и прота-
щить международные сорта. Пока был жив мой друг 
Франко Бьонди Санти, мы бились вместе с ним за чи-
стый санджовезе, бились ожесточенно. Тем более был 
смысл оставаться членом консорциума. А сейчас я хо-
чу от него дистанцироваться, всё по той же причине — 
я верю в 100 % санджовезе и буду продолжать его де-
лать. Но это не супертоскана.

'� Вы бы поддержали зонирование Монталь-
чино, выделение крю?

Я осуществил зонирование своих виноградников еще 
в 80-е. Я всегда боролся за выделение лучших вино-
градников в Монтальчино, но это имело слабую под-
держку, потому что большинству производителей это 
невыгодно, а консорциум отстаивает интересы боль-
шинства. Впрочем, у каждого винодела своя политика. 
И всё же Монтальчино — это великий терруар. Бру-
нелло (как называют здесь санджовезе) был и остаёт-
ся великим сортом. Брунелло плюс Монтальчино — 
это уникальная ситуация. Вот почему моя премия для 
молодых учёных называется «Brunello di Montalcino 
Case Basse Soldera».

<� Кстати, о премии. В этом году среди побе-
дивших проектов один посвящён глобаль-

ному потеплению, второй — вопросу идентифи-
кации терруара в вине. Это самые актуальные 
темы современного виноделия?
Изучение редкоземельных металлов очень важно. 
Есть изотопы, уникальные для каждого участка зем-
ли, которые сохраняются и в сусле, и в вине. Мы мо-
жем научно доказать, с какого конкретного терруара 
произведено вино. Многое предстоит сделать, но на-
чало положено. Кроме того, я финансирую исследова-
ния, которые позволяют устанавливать, из какого со-
рта сделано вино. Сорт и терруар в вине — две части 
одной программы, которая называется «защита по-
требителя».

Второе важнейшее направление — изучение свя-
зи между количеством тепла и жизненной силой ло-
зы. Приезжайте в Case Basse в августе, вы сможете по-
трогать всё своими руками: на одном и том же кусте 
гроздья с северной стороны и с южной имеют разную 
температуру. Мы производим замеры семь дней в не-
делю, 24 часа в сутки. Мы собираем по отдельности 
грозди, получившие разное количество тепла, прово-
дим м икровинификации и смотрим, как это влияет на 
качество конечного продукта. Это очень важно, и ни-
кто до сих пор не делал таких исследований. 

��� Самую большую поддержку, конечно, 
д аёт семья. Какая-нибудь из ваших вну-

чек уже заявила, что станет виноделом?
Надеюсь, ни одна из них не станет виноделом. Гораз-
до важнее получить широкое гуманитарное образова-
ние, чем узкоспециализированное. Я не вмешиваюсь 
в их выбор, но я бы расстроился, если бы они выбрали 
профессию медика, инженера или юриста. Я бы пред-
почёл, чтобы они и зучали философию. Самый вели-
кий учитель — Природа, а после природы — греческая 
философия. Чем глубже ты понимаешь вещи, тем бо-
лее ты способен быть счастливым. 
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?арбера в Пьемонте справедливо считает-
ся самым гастрономичным красным. Живая 
кислотность, обычно недолгая выдержка 

в бочке и яркие фруктовые ароматы делают её от-
личной парой к мясу и грибам, овощам и пасте.




