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Château Mondorion�������Château Potensac�������Château Poujeaux���� ��Château Rocheyron��� ��� ���Château Smith Haut-La6 tte�����������Château Soutard�������Clos 
Henri�������Cloudy Bay�������Cuvée Carbon�����Domaine Drouhin����������� ��Domaine Serene��������������Domaine Yves Cuilleron������Domaines Barons de Rothschild������
�����Domdechant Werner��� �����Donnafugata������Dr. Bürklin-Wolf��� �����Dr.Loosen��� �����Egon Müller��� �����Fattoria del Cerro���������Fattoria di Felsina�������Fontodi�
����������Franz Haas������������Frescobaldi��� ������Georg Breuer��� �����Gerard Bertrand�������Gunderloch��� �����Henri Bourgeois ������Inama������Joh.Jos.Prüm �� �����
Karthäuserhof��� �����Kellerei���� �������Kühling-Gillot��� �����Künstler��� �����La Gioiosa��� ���La Scolca������Lanson���������8�%��+������ ���������Louis Roederer������
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	%����� �%����, ��*+ �������, ���+�% (��)%���%

�889863/6�234-5@99�
���% [��)���+

)34;<91�A58B326
%���� \%&�%"���� 

�B2-.,CD<91�234-5672
	����&&% (����!

E767234-5672
�8*+ �%����%

�9>-1/32
	�%����� ���'-��

+23B2388
������� ��%�

*72235672
�%&%�*+ �%#%���%

*/9:-�B74:767.,3/-�-.672859F�
57,,3569.7F�.�8786-.3G
������ ���%�]�, Michele Borzoni, ��]� ��#*���, 
�)��* �����, 	%�+ (��]#���, �)��* � ��*)% 
0�*��, ����%� 	%��/%���, ���%� �����
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!34-5@97//01�87.36�83299
�%���� �%"����, ��%&���� �������, 
%���� \%&�%"����, 	�%�% �����!����, 
	������% �������%, Didier Depond, 
Nicolo d'A_  ito, Rudi Buratti

�#�%��� �����%#�%!��� ��+ ��1 
�&%�"� 18 ��&. �%�&�+;%+ ���)% �� +�-
�+�&�+ �������!����� ��!%&��� �#�%-

����. ���)% �����%#�%!��% ��+ �%�����&�%����+ 
����'!�&��*�� �% &����&���� �������+&�� ��#-
��!��� &��)���� � �-;��&�����)� ��&%��+, �-�%-
�%';�/ ��1��#��� �% ����%2� %���)��*��/ �%-
��&���. �'-�� ���� �%�����&�%����� `&�� ���)� 
� �Z #%���;���. ���%�1�+ �� ����& �&��&�&���-
���&� #% �����2%��� ����%���/ �%&���%���. �%-
&���%�� � ��-���� PROMO ��-����'&�+ �% ��%-
�%/ ����%��.

#957,-3.0G�B2720.�.�278891857F�.9/743,99�K 

���+ Simple Wine News: ������.: �. ���/���-
�% ()�%�. ���.) � ��. � �.: �#�%&��*�&�� ����, 
2014. � 160 �.
ISBN — 978-5-4274-0022-0

3��% ��)�����%+

^��%2 22 000 `�#����+���. 
�&��!%&%� � RR Donnelley, ���*"%.
^��%2 ���&�8�1����%�
�%1���%�*��� &��%2��� ���2-��.

�����"��* �% SIMPLE WINE NEWS
����%+ 1�8���%+ �����+ �#�%��+ ��+ 
��%�"�&��/ � ������%�*��/ ����*'&����

(���	�� ��������

О вине и гастрономии — просто, 
интересно и увлекательно 
на Facebook-странице
Simple Wine News.
Хотите знать о вине больше? Читайте 
нас на Facebook! 

Facebook.com/SimpleWineNews

Акции, новинки, анонсы 
мероприятий и скидки-скидки-
скидки на FB-странице группы 
компаний Simple.
Вам нравятся наши вина? 
Вы нравитесь нам! 

Facebook.com/SimpleWine

)�	���� �*���� ��
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/ конце июня в Санкт-Петербурге в аквато-
рии Невы прямо между Зимним дворцом 
и П етропавловской крепостью впервые про-

шёл этап мировой парусной регаты Extreme Sailing 
Series by Land Rover. В нём приняли участие насто-
ящие легенды яхтенного спорта: победитель Volvo 
Ocean Race француз Франк Камм и самый титуло-
ванный яхтсмен мира сэр Бен Эйнсли (четырёхкрат-
ный олимпийский чемпион и 11-кратный чемпион 
мира). Но победу в серии одержала швейцарская ко-
манда Alinghi.

Кроме приза за первое место (стального корабли-
ка) команде вручили и двойной магнум уникально-
го шампанского Cuvée Carbon. Его бутылка оплете-
на настоящим карбоном, поэтому ему самой судьбой 
было предназначено стать роскошным символом по-
беды яхтсменов: ведь из этого материала выполнена 
значительная часть современных гоночных яхт.

Cuvée Carbon подходит гонкам и концептуаль-
но — дом до сих пор выпускал только империалы 
(6 л) и навуходоносоры (15 л), явно рассчитанные 
на большие команды, и только винтажного шампан-
ского — лучших, «победных» миллезимов. Двой-
ной магнум — новинка в линейке, которая для дома 
Bertrand Devavry пока большая редкость. 

�w w w. s w n . r u / f a c e b o o k



�	

���������
��� +7:74-�.�.9/743,?_3859`�23:97/-`�/-�� �-.:;86-G $7247�+21, �%���-�%!��  $;2:;/49C +18, �-�%!�� 
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$��#��%+ 
�%�&%
��������� &�� )��% �� �%�%�� 
-��)���1%� �%���%-�&*�+, ���* 
)�%� ��&���!�� ���2%� ���2%�-
���&*, � ����&���/ ������%/ -�-
��� !�� �% ��������. ��&� 2014 
�� �&%�� ����'!�����, �� �% `&�& 
�%# ���&%���* � �&%�*+�1%�.

c	)d!e(�*�!���
���%�*��� ��)����� ������+ ������ � � �%-
!%�� �'�+ �%�%�� �%��2�� �% �-��*��� 
���2%� � (��)�����, �� -��� ����!]����&� 
���)� #% 5 ����& ��%)%���� ��&�� � ��/�� 
)�%��� �%#����� � �+! ��+ )��*8% 28 �'�+. 
(��*"� ���)� ���&�%�%�� ����%� (70-90%), 
	��*�� (60-80%), ����� (�� 80% ����&���/ 
)�%� ��'), (�� (�& 15 �� 100%).

+�a*�����	�
	 �%!%�� )��% � (��)����� �������� ��&%-
������ 34 ��"�� ��+ �%��&�����%��+ &�! 
���1�%�*��� ���&%���, !&�-� �� �%&* �8��-
�����%&*�+ )�%��. ���%�� �'�*���� "&��� 
-�� �%�&��*�� ��&��������, !&� �%"��� 
�� ������ ���%)����%&*. %��� `88��&��-
��� �����-�� #%;�&� +��+'&�+ ��&��, ��-
&����� �%����%'& ����)�%����� (�/ "���-
�� �����*#�'&, �%������, � ��)��&���), �� 
�� Z�%�1�� #%���%�� AOC ���, ����!��, �� 
��������&����. �&�� � `&�� )��� �����*-
#��%�� � ���&��-[%����%��. Z�%�1�#���� 
�)����� &�� �������� �����%)%�& ��%!%�% 
«���&��&����%&* ���+��� ��&%����� �% ���-
2��"���+ ���-�����&� &����%�%». 

#	�!"#N�
!�#�*!f
(�����1%� � �%!%�� ��&% &�2� ���"���* ��-
������!%&*, �� � �&�)� )�%� ���"]� &��*�� �� 
�������� !%�&� �����% � #%&����� ���*+�. 
�2��%�&�+, !&� ���2%� -���& � �%��%/ �-�!-
��)� (�& 5,4 �� 6 ��� )�), !&� �% 50% ��"� 
������)� ���"��)����)�. 	 1���� �� Z�%�-
1�� �2��%�&�+ /���"�� �� �-�]�%� ���2%� 
#% �!]& ���&% ���%#%&���� (����, ����� ��-
�� � ��%��. ����� (��)�����, ��&��� "&��� 
� )�%��� ���*�� ���%-�&%� �% 15000 )% ����-
)�%������ �%�)����%, % � ��!�&%��� � #%��/�� 
-��*"�/ �-�]��� &%� 2�%&* �� �&��&.


"")#"�N�#"%	!�"��#
����# �%�� ���� ����� "&���% �% ')� Z�%�-
1�� ��!���� 8 �'�+ )�%� �%#�%#���+ � (%����. 
��&��� ���&%��+'& �& 5 �� 30% �% �&���*��/ 
����)�%����%/. ��*�� ����)�� #%;�&��� ��&-
��, ��&%��������� ��%�&�!���� �% ���/ ����-
)�%����%/ ��', /�&+ 8��%�����/ ��&��* �� �#-
-�2%&*: ��&��-��&�+ ���&�������%&* -�&��&�� 
� &;%&��*�� ���&����%&* ����)�%�.

g ���        �
��&�%&�� ������'# � 2009 �� 
2013 )). �% ������2���� ��-
��������/ ��� #% ��-�2��, 
���%�� ����������� %���&�-
�� ���!�&%�� ������2�� ��-
`88��&�����, ��`&��� ��&%-
1�� � �%#���� € 1 600 000 000 
� �����';�� !�&��� )��% ��� 
��������.

h��        ����&%���� �� ����!]-
&%� %�����%����)� Forbes ���&�+��� �%��8�����-
���� ���*� $%���, !&� ���&%���� �/ �% 25-' �&��!-
�� � ������ -�)%&��"�/ ����� �������. �% E&J 
Gallo Winery �%-�&%'& 5000 !������ �� ����� ��-
��, �� ����%���2%& 6500 )% ����)�%������ � ��-
�+&* ��������� � �%��8����� � 	%"��)&���.

+"!"

�����&�� ����)&�� ����+�� ��"���� 
�%#��&* ���� �# &�]/ -�!�� &���, ������-
��/ �/ "�&�%������ ������� ��&��� �-
���)&���� � 1882 )���. ������#���+ 
�����&�� ���&�)%���, [�&�%���� � ��-
)���, 656 ����%���/ � ���&�)%��� ���%�-
&���� ���%"��� "�&�%������ ����-��� 
� ����;��� � �-"�&�� ��2�� -��� �& 
%�)������/ �%�&���� �# Smythson, �%��� 
�%�&��# �&�%#��%�"�/�+ �%-�&%&* � %�-
��)��*���� #%�%#%��. ��&%�"���+ -�!�� 
��&%��&�+ ��&����&���, ���% � ���%���-
��' ����%��� �� �����& �����';�� ��-
������� — ������� �� 2025 )��%.


"!
"#�

��*+ Z�����-%�*�� ����&� 
� �&%�*+����� &������ ��-
���% (�!���� �����&��% �&�-
��� ���&%2 ���% Gorgona, 
����#������)� #%��'!����-
�� &'�*�� �% ������]���� 
��&����. ��+ ���1% ��+��&�+ 
�% ���/ 2500 -�&���%/ � 200 
�%)���%/, ��&���� -���& ���-
�%�%&*�+ ����'!�&��*�� 
� ��!"�/ ���&��%�%/ �� ���-
�� ����, % ��� #%�%-�&%���� 
�����&�% �����& �% ������-
2%��� &'�*��.

h��
&%� %��
���� ��
�� � ���
Gallo W
��, �� �
�+&* ���
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%��!��

�% ��%#����%��� 150-��&�+ Vega 
Sicilia ���#����& ����%��� �%--
�� ��*�%��� ���)�%��� -���� 
700 )��&��, ����� ��&���/ ��%-
#%���* ���& �%����, $���� \�-
�� � ���& \%����, % #% ��/�' �&-
��!%�� -�%&*+ ���% � \�%�-�%-
��+ ���%�. 87-��&��� �&�1 �%-��, 
�%��� ��*�%���, � ��&���� ��� 
�� �-;%'&�+ �2� ������*�� ��&, 
&�2� -�� ���)�%"]�, ���%�� ��-
"�� ��&���&* � &�& 2� ���* %�*-
&���%&����' ��!������ � ���]� 
������ � �%�����, ���% ��#�%� 
-��*"���&�� )��&��, ���)�%"]�-
��/ �����. 

)�MN+�!���"

���*&���� !�������� ����#����&��* Errázuriz � 2015 )��� ��-
���&�& ��% ����/ ���% — &������ ���� ��%� � "%����� � �&-
���*��/ ����)�%������ �# ���%��� ���������� ���/�%���� ���-
-��2��� !%�&� ������ �����%)�% — �����%)�%-���&%. ���%��� 
������ � ����� �����&� �%1�����+ �% ������* �%!��&�% -��)���-
���/ )�%� ��', � ������ ���2%� �)� �� ����]�: ���2%����&* ��%-
#%�%�* ��#���, � �����/ �-�%#1�� �%��;���%+, !��&%+ %���%&�-
�% � /���"%+ �����&���&*. 



��w w w. s w n . r u / f a c e b o o k

 !9=32- +21, �%���-�%!��  !31/:3883/ +18, �%������  )-`-; +18, �%������ 
 *-,9i72/9C +30, +���  *7,?_-:;- +29, �%���-�%!��  %3/478- +25, +��� 
 *31B6-;/ +15, �-�%!��  $-2788- +13, �-�%!��  *2-8/74-28591�52-1 +28, �%������

+b#M�(

Domaines Barons de Rothschild, ��%���*1� 
La6 te, �&!�&%���* � ������ ���2%� ����)� 
��&%����)� �����&% � ���������� ������-
1�� [%�*���, �1���� �)� �%� «�� ������ 
/���"��, �� � �� ���/��, ���-���� �% 8�-
�� ��&%�*��/ ���&��/ ���». ��������%��+ 
��!�� ������%#��%'& ����/ �%-���� ��-
���*�� � ���%, /�&+ ����� `&�)� �% 25 )% 
���%2��� �����, �%-���� 8�%� � �%���-
�%� — ����� �%-���� �����*�� � )���%"%. 
�����&�1�� ���&%���� ��!&� 10 ��� ����, 
% �/ 1������-�%#���&* 8�%�1�#� �����%-
)%'& �1���&* ��& !���# 100.

�!��$�!


������&�#% ���/ «����#��-
&��*��/» -�&���� "%��%����-
)�, �#�+&�/ 8�%�1�#����� &%-
��2�����%�� � &�� 2� %�&�-
��-���, )�� -�� �-�%��2�� 
1 �) %�8�&%�����, ���%#%�%, 
!&� ����&� ���% � -�&���%/ 
�����2%��+ `��&%#� � 2����� 
8����, ����!��� �&�����&*' 
€ 90 000. �%��� ���!%� &�%��-
���&������ �%���&���� ��� 
����� ���% ����� ���&� � (�-
����� � ���&�%���.

%"#+	MN	

	 �%�)����� ��+-
����+ ����� %����-
�%�*�� Terrasses du 
Larzac AOC, �-����-
�+';�� 60 ����#-
����&���� �% 2000 
)% � ������-���&�-
�� �& ������*�. ��-
��';�� �% �!����� 
����/ AOC �&��& La 
Clape.

+�!�L

	� Z�%�1�� 
����+& #%���, 
��)�%��� ��&�-
���� �%-�&�-
�%&��' ��)�& 
#%���;%&* ��-
&������%� ���-
&��-�+&* �% �%-
-�!�� ���&� 
����, ���� � ��-
��, !&� �%��� �� 
��#-�%�+���*.

���   �-�&���� Relais de 
la Dominique 2011, �&���)� ���% ���&-
`���*�����)� Château La Dominique, ��-
�&�%�%�� � ��#��*&%&� %�%��� )��#���-
�%, ������#��"�)� ���� ��+ �%�����%-
��+ `&���&��. 	��* )��# ���"���* ���-
�%&*, /�&+ �� ��� -�&���� �%#-����*. 

�)�#N"#�

	 ���������� ���2%+ � ������ 
���� �%#)��%�&�+ -�&�% #% ����-
)�%� ��2�� ������%&��%�� � ��-
)�1�%�&%��. ���& ��������� 
������ �%#���%� ���� �!%�&��-
�%� ������%&���� ���*��, ����-
����2�%';�� � «���%���/ ���-
�&��+/ ����&���/ ��)�1�%�-
&�� � 1��*' �����&* �%� ��2�� 
-��*"� ����)�%�%», % #% &%���� 
�)���� � ���&�����%�� �� )��-
#+& "&�%8� � ����'!����. ���-
8���& �&%� ��#��*&%&�� ������-
2%';�)��+ ���2���+ � -�]��� 
����#����&�% ����)�%�% � ��)�-
��� �#-#% �����!����%��+ ��# 
� ���/�� ��)���, &�)�% �%� 1��� 
#% ��������� )��� ������� �% 
35%. 0���*"���� ���� ������%-
&���� )��#�& ���!&�2����� ���-
2��"�)��+ -%�%��%, /�&+ ����-
)�%�%�� %�������'& � ��%���%� 
���-����)� ����%.

�!�!�

�% ���"��� )��� ��%�%& �% ��-
��&� 2700 � ���"�% ���#��&%1�+ 
����)� ���% �& %��+����)� /�#+�-
�&�% Zorah Wines, �&%�"%+ �%��� 
����&��� � ��&����. $�%���� ��-
����� 9���� $%��-+� �����&%��� 
�%�&��%� ���% ^��� �&���� � �`-
����� $��-� &������ ��' �# %�-
�+����)� %�&�/��&% %���� !]���-
)� Yeraz, ��&���� `�����&� ��%�-
���� � «-������ ��'"��� -��-
)����� � &�����)� �%��2���#�». 
	 �%!��&�� �%#����%&��*��� ���-
)�%��� %�*�����& ���%��� &�� 
��#�, �&%�"�/ �%���� �������� 
#% ������%�� �2��� �������.

*M	!%"#jE	!!�#

	 �%���%&����� ����1��-
���� 1��&��, )�� �����+ 
��%!�� �%��%����� �% ���!-
"���� �%!��&�% 2�#�� -��*-
��/, �&����&�+ ������ -%�, 
!&� �� #%����� ����2�& ��-
���%-��*��� �%1���&%� �--
��)!�&* �&�%�%��+ � ���)� 
�����/ � -��#��/.

a�%$	!�

%���+ �&%�% ���*��� ��)����� 
Z�%�1��, )�� �)���&�� ���%�, 
����#���]���� ��&���� �&���!-
��� 8�����&%1�� � -�&����, ���-
������ �%������%��� ����%�. 
�� ����� ��%���%� ���% ���2-
�� ������� �% 60% ���&�+&* �# 
���&��/ ���&�� 2%��� � %�*&��, 
���!]� �����)� ���2�� -�&* �� 
����� 40%. ���/�� ���2�� ��-
��!* ��/�%��&* ����%�*���&* 
���&��/ ���&��, &%� �%� � ��%�%/ 
����#����&���� -��� �����!�&* 
���1��& "%�����. �%�+;���+ 
�)���&��� %�����%�*�� �����* 
(Seissel) ��/�%��& ��-�&�����' 
�%��������. 

�!�#

	���)�%����� �*����&% 
�&%�� '-������� 
50-� �&%�*+����� �-�-
��&�� � ������ 	�����-
��)� �%�����+ �����, 
�����������"��* � ��-
���� ����, 	%/%�, ^�-
�%' � "���1%����� &��-
�%�%� �%��. 	��'!�-
��� � ������ ���2�� �� 
&��*�� ����2�&��*�� 
��%#%&*�+ �% ��&��� &�-
���&��, �� � ��%�&� ��)�-
�� �& ��2��%&��*��� #%-
�&�����, ��&��%+ &����* 
-���& �;] 2]�&!� ��)�%-
���&����%&*�+.
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Чета владельцев Château Smith 
Haut-Lafi tte объединилась с се-
мьей Мулин, управляющих Galeries 
Lafayette Group, чтобы купить че-
тыре поместья: Château Beauregard 
(17 га) и Pavillon de Beauregard 
(8 га) в Помроле, Château Bastor 
Lamontagne (52 га) в Сотерне 
и Château St. Robert (33 га) в Граве. 
Продавцом выступила вторая круп-
нейшая банковская группа Фран-
ции BPCE Group, при этом Мули-
ны получат большую долю и будет 

заниматься финансовыми вопроса-
ми, а на Катьяров ляжет управле-
ние технической стороной работы 
хозяйств. 

Кроме того, французская страхо-
вая группа MAIF стала полноправ-
ным владельцем Château Dauzac, 
выкупив долю в 52%, принадлежав-
шую Vignobles André Lurton, а груп-
па BCAP семьи Кастежа с приоб-
ретением активов негоциантского 
дома Mähler-Besse стала одним из 
крупнейших игроков в Бордо. 

���������	
����	���
	 ��������� )��� �����&� � ������� -�������/ "%&� ��&%������ 
�����&��%�� �2� ����)� �� �����+'&. [��% �%���%�� ��������� 
����-��&���+ Z���%�� � �%��`�+ �%&*+���.

	 ��#�%�&� 88 ��& �"�� �# 2�#�� 
������� �%�&�� "%��%����)� ��-
���+ Z��%&. 	 ������������ )�-
�� �� �����&�� ���&�+��� �% ���-
�%2� ��8� � ������� � -��&�� ��-
"�� � ���) �*'-�������� `��&�, 
% � ��#�%�&� 40 ��& ��"�� �%� ��-
�%&* "%��%����� ��+ ����/ ���-
#��. ��!%� �%��% Nicolas Feuillatte 
�-�����+� & 82 ������%&��% � #%��-
�%�& 52% 8�%�1�#���)� ����%.

�% 88 )��� 2�#�� ����!%�%�* �%-
��+ �%#���%, ��#�%�"%+ ����&� 
� ��2�� Z������ ���� �# �%��/ 
����"��/ �����/ -������ � ��&�-
��� Yellow Tail. ����� ��%�*-� ��-
1������%+ �%�% �&��%���%�* � ��-
�&�%��', )�� �# ��-��*"�)� �����-
��)� �������+&�+ ��� ���&����� 
�%�&�+;�' �����' ������', ���-
�#���+;�' 12,5 ��� +;���� ��-
�% � )��.

Я давно говорил, что лучший способ улучшить 
качество вина — это сократить поголовье 

виноделов, здесь можно положиться на сибирскую 
язву. Лозы тысячи лет развивались без человеческого 
вмешательства и сами сделали величайшие вина 
в истории. Спросите у Била Коха, он купил несколько 
таких творений у одного знатного аукционного дома».

!7/��7k3F, HoseMaster of Wine, ��������"�� �- ���2�]���� �% ���+&* ��& ���� 
����%�%�� � ��1��#�� �% ���)� �#%-��* ��2���� «�%&��%�*��� ���%»

+7,;�&7==8;����&%���� ����-��� 
��� �% $27 ���, ��&���� /�!�& �#�-
��%&* � ��)� ����) ����%. 	 2011 
)��� \�--� �%�!��&�� �& ���% /��� 
� 5 )%, )�� ���%��� ��% ����)�%���-
�%. �� ���������� ������� Timber 
Harvest Plan �� ���2�� -�� �������-
����� �����!�&* � ���;%�* ��&��-
��&�/ #����* �����) ����/ ����)�%�-
����� �� 60 )%, !&� �� � ����%�, �� 
��"* ����&+ ��% )��%. 	�%�&� ���-
�!�&%��, !&� #% �%2��� ���* �%��-
"���+ ������� ���2�� $37 500.

#957,C�"43=32l ������� Cheval des 
Andes — ������&��)� �����&% Cheval 
Blanc � Terrazas de los Andes ()���-
�% LVMH) � ��)��&���, ����-�%��+ 
� (����, �&%� !����� ���%��� ���-
�%���2%;�/ Chanel /�#+��&� Château 
Rauzan-Segla � Château Canon. ��-
���+ ���!%& �% ���* � �������% -��-
������)� �2��% ���%��, �%-�&%';�-
)� �% Chanel � 1994 )��% � ���%��� 
�-�+���"�)� �- �/��� �% �����'.

%9k3,?�L-5�a-88m1l /�#+�� ��-
��� �# 1�����"�/ �����/ ������1�� 
(��&���*' � ��� ��. � ��� �64), 
�&%� 2��&��� �%�%����+: "��&��� 
�����2]���/ %�&��%&%�� �%�%"��-
���% )�%-�&���� ��� ����� �%-�&-
����� ���2-� ���&%��� �������� 
� �)� ��)��-, ��+#%�� �)� � ��&��-�-
�%�� ��'! �& /�%����;%. 72-��&��� 
8�%�1�# �� �%�&��+��+ � #%+���, !&� 
��'! /�%��&�+ � -%���, ��`&��� )�%-
-�&��+� ���"���* �����*�&���%&*-
�+ �%��� +;���� ������+ �# ����/ 
���&�������. ��"��*-�%� �� ��-
�&�%�%� � !���&���& ��-+ �&��!��.

%95�&-5/3,,l������ %�)������� 
)����� Simply Red, ���&%��� �% 
����%2� ���� ��1�������� ���--
�+� ����&� � 2 )% &���%�����%���-
)� ����)�%����% �% ����%�� �&�% #% 
€650 000. ��#��%�& � 2000 )��� #%-
���&�� �%��� Il Cantante, ��&��%+ 
������%�& &�� ���%: ��% ��%���/ �# 
���� �’%���% � ������� �%��%��#� 
� -���� %��%�-�+2 ���&��/ ���&��. 
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В ресторане лондонского Harrods 
запустили большой проект с поп-ап 
ресторанами итальянских поваров, кото-
рый продлится всю осень. В Лондон приедут 
самые известные и титулованные: в сентябре — Кар-
ло Кракко (Cracco, Милан), в октябре — Анна Феольд 
(Enoteca Pinchiorri, Флоренция), в ноябре — Дженна-
ро Эспозито (Torre del Saraceno, Неаполь), в декабре — 
Энрико Криппа (Piazza Duomo, Альба), в январе — Эн-
рико и Роберто Череа (Da Vittorio, Бусапорто). Боль-
шинство участвующих ресторанов имеет по три звезды 
Michelin, поэтому и проект называется Stelle di Stelle. 
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шеф римского La 
Pergola (*** Michelin) 
и ещё нескольких ре-
сторанов в разных 
странах, добрался до 
центра притяжения 
знаменитых пова-
ров и вскоре откры-
вает в Дубае ресторан Social by Heinz 
Beck с европейской кухней. 

��������	�
�	�����
президент холдин-
га Bulldozergroup, 
в который вхо-
дит более 70 ресто-
ранов (в том чис-
ле «Рыбка» и «Жёл-
тое море» в Москве), 
стал партнёром в двух новых ре-
сторанах в Дубае: японского Toko 
и Sass Café. В ближайшее время Ор-
лов планируе т открыть совмест-
но с Аркадием Новиковым Novikov 
restaurant & bar Dubai. 

�������������
«шеф моря», извест-
ный тем, что в своём 
ресторане Aponiente 
в Эль-Пуэрто-де-
Санта-Мария не 
готовит ни одно-
го блюда с мясом, 
с осени будет кури-
ровать рестораны барселонского 
Mandarin Oriental, за исключением 
Moments, который остаётся в веде-
нии Карме Рускальеды. 

������	�
���
В Толедо открылся новый рынок Mercado de San Agustín, где кроме соб-
ственно рынка имеются магазины и бары кондитера Пако Торребланка, 
Пепе Родригеса (шефа лучшего ресторана в Толедо El Bohío) и одного из 
лучших сырных аффинеров Испании Хосе Луиса Мартина. Множество ре-
сторанчиков и коктейльный бар расположились на рыночной крыше с пре-
красным видом на город.

� �����&�� �%���#�� Z�����-%�*�� ��-��%�&�+ ��-%��&* � ��&� ����/ �����+���/ �����/ -%���, ��;��&��';�� � 1999 )��%, ��&* )%�&������!����/ ���&��%��� 
&���%����� ��/��, ������ �# ��&���/ �&����&�+ � ��&+-�� � �������. � ��������� ����� ����� #%���&�� � �%��2� �����& La Jeune Rue — ���1�, �% ��&���� ���2-
�� -�&* ����� ��], �& ���2�� �� ��� � ��)%������� Ritz-Carlton ����� 14 ��& ���2-� � Moët & Chandon ������ &�&��*��� "%��%����� �% Louis Roederer � �&��* 
Plaza Athénée � �%��2� �&�����+ ����� �����%1��, � ���&+-�� ����* #%�%-�&%�& Alain Ducasse au Plaza Athénée � �&��* Lutetia � ���' �!����* #%�����+ �% �����-
�&���1�' �� 2016 )��%, #%���&% � #�%����&%+ ������]��%+ -�%����� � 	 ������ � ���&��%�� Quanjude, ��&���� ���%��� �&��%#����%� 150-��&��, �&�����+ ��#�� 
��������� �&��. 	 �%��� ���&��%�� ���%��� ����%�� ���1�' ��������� �&�� � 196 000 000. � 2–5 ��&+-�+ � #%��� (��% � (��%��"&� �����]& 8��&��%�* �%����� 
(8���&���)� ���&���+&%, ��&���� �����&%��& ���+&�� ����#����&����) � ���)�����/ ���-%���. �-�;%'& &%�2� ���1��&� �%������ � �2%#���� ��#���.

#7.7869�74/71�8627571
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От первой «ти» (стартовая площадка) до по-
следнего восемнадцатого флага — пример-
но семь километров, и гольфист проходит их 
пешком. Удары должны быть то мощными, 
то легче дуновения ветерка, но всегда фили-

гранно точными. Напряжение нарастае т, 
от лунки к лунке психотерапевтиче-

ские навыки кедди (помощник голь-
фиста) становятся более уместны-
ми. От гольфиста требуется огромная 
концентрация внимания и выдерж-
ка. Разговоры не приветствуются, ак-
тивные телодвижения тоже, проез-
жающие мимо гольф-кары должны 

останавливаться и ждать удара — та-
ков этикет. Со стороны может пока-

заться, что вообще ничего не происхо-
дит, люди собрались, чтобы полюбоваться 

пейзажем — изумительными рельефами, зе-

лёными лужайками. Сплошное джентльмен-
ство и красота аксессуаров. Возможно, имен-
но поэтому гольф имеет такой аристократи-
ческий флёр. С вином — похожая история. 
За светской беседой с бокалом холодного ро-
зе мы совершенно не задумываемся о том, 
что вино — это результат точных попаданий 
на всех этапах винодельческого цикла, что 
за ясностью стиля стоит суперсовременное 
оборудование, многолетний опыт виногра-
даря и мастерство винодела. И это правиль-
но, потому что смысл вина в том, чтобы при-
носить радость и удовольствие. Вино, гольф, 
искусство — всё это элементы одного образа 
жизни. Вина Mouton Cadet — розовое, белое 
и красное — сопровождали торжественные 
церемонии открытия и награждения М2М 
Russian Open, гала-ужины для участников 
и спонсоров турнира.

�������������������
%��� �����+���� -���� ����% �&%�� �8�1�%�*��� ��������� ���������)� `&%�% )��*8-
&�����% European Tour PGA — �2� Russian Open 2014, ��&���� ���"]� �% ���� «3������ 
$��*8 � ���� ���-%» � 24 �� 27 �'�+.

�2� Russian Open — 
�����1����� `&%� ����������)� &��%, 
�%��)� #�%!���)� ���8������%�*��)� 

)��*8-&��% &%��)� ��&% � ����)� �# ���/ 
�������"�/ )��*8-&���� � ����. (�%)��%�+ 

������2�� M2M Private Bank &����� �������+ 
� �����' �� #�%!�&��*��� ���#���� 8����� 

� �%#���� € 1 ���. �� &�%��1�� �% &�����%/ &%��)� 
�����+ ������� �%���� �������/ ���&+#%��� 

����"��&���& &����� Pro-Am. ���������� 
`&%� �� �&%� ����'!����� — � &������ 
����+�� �!%�&�� �#���&��� )��*8��&�, 

-�#�������, ����&��� 
� -%�����.

�����&�� 
����������)� 
)��*8-&��% 
\��� �%��+ 
9%���% 
� �������%&��* 
����&% 
�����&���� 
�2� Private 
Bank ������ 
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47,J/7�=06?�9�>438?��#7.01�=-2�o$92J-pl�B7�F/3/9D�3:7�9437,7:-�$7298-�*727=7�
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A86369_38593�;47.7,?86.9C�8�:-8627/7F9_3859F9�n�9�.5;8/7�B7386?l�9�`727k;D�F;�
>05;�B78,;k-6?l�9�.0B96?�B-2;�62715;�575631,31�

В оформлении нет-нет да и мелькнут британские мотивы: н еоштукатуренные 
стены из красного кирпича, тематические принты на них, клетчатая обивка 
барных стульев. Барная карта, составленная Владиславом Жолудевым, также 
ближе к англосаксам. 26 сортов виски, крафтовое пиво, сидр, более сотни кок-
тейлей. Полноценная кухня выгодно отличает «Биржу» от других ближайших 
баров, но в меню английские мотивы уступают питерским. Где ещё можно по-
пробовать буррито или мини-бургеры с копчёной курицей?

За эстетическую составляющую можно не волноваться — Борис Коро-
бов также является совладельцем концертного агентства Bird Art. Кроме жи-
вых концертов, по пятницам и субботам предполагаются ди-джеи с винилом 
и танцами до упаду. Будете на «Ваське» — не проходите мимо.

"c*��%	����

$�	���
%
���	����
)83F92/01�-F=-88-472�
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�%��*# �2��� �# ���*&���)� !��%)���)� -%�% The Aviary ���)�%� #�%��� «(%�&����� )��%» �% The Diageo World Class 2014 � 	 [� ��#�%� �!������� 
��-�&--%���� The Butler3000, �����%)%';�� 16 ���&���*��/ ���-��%1�� � Johnnie Walker ��+� ����&����&�%2��� 8��*� «�2��&�*������� �%��» 
� �!%�&��� �2��% �� � �2%��%��� �2%����� � 	 Diageo ����%-%&��%'& ��#������ ��%� �% ���!%� ����% �������&��*��/ �%��1�� � #%���&% 
���#% � �����' %�����%����)� � ����������)� %���)��+ � ���������� �&��* The Savoy, ��%#���+ ���] 125-��&��, �����&�� � ����%2� &�� -�&���� 

#7.7869�74/71�8627571

27>7.01�=985.96
Bisquit XO Rose Gold 
Cognac
�&��!%+ ���� �!������� ���* ��2-
����+, ���*+!��� ��� Bisquit ��-
���&�� 1819 )�%8���� ���*+�% (��-
)�%��� )��� �����%��+), ��������-
�%���/ ��� ��#���� #���&� � �%�-
���%���/ ���!��'. ������/����� 
�%��&�� � %���%&�� �%��%����-
)� �����%, �%�%�, &%-%�%, � ��&�%-
�� #%�%/%�����/ 8���&�� � �+)��� 
��+��� ������ — ���%�*��� ���%-
��� �%��� ��-�. 
	 ����%2� �2� � ���&+-�+.

,95m2�629/94-4@3.
Amaro di Angostura
Angostura �%�"��+�& ������� ���-
���1��. 	 ����%��' � -�&��� � ��-
�� ���/���& 35-)�%������ ���]� 
� ��&%�� "����%�%, ����1� � �%-
���1�. ������� ���]�%, �%#����&-
�+, �&%� ��)���%���� -�&��. ���-
!]����%+ `&�& 8%�&, ��#�%&��� �%#-
���� ���]� 
� -�&����, �� 8���� �%�����%'-
;�� 8�%���� � Angostura Bitter. 
�������� ���������� — ���&����.

:2-/�52D�9�.9859
Glenmorangie Companta 
������ `&�)� ����� ���&%��+�& 
���&, ���&�������%���� � 1999 )�-
��, % � 2008 ������&�� 
� -�!�� �# -��)������)� ���%, ��-
�����*��)� )�%� ��' Clos de Tart. 
&��)��� �&��' � ����-�%�%��� � 
��+��/, �����/ � &%-%!��/ ��& %�-
����%�����& ����&, ���&������-
�%���� �% !�&��� )��% �%�*"�, 
� � 2005 )��� ������&�� ��+ ��-
�����2�� � -�!�� �#-��� Rasteau. 
	 �&�)� ����!���+ ���� �# �%��/ 
)%�����!��/ ����� Glenmorangie.

B������	��: Денис Юрченко

Карен, правда ли, что спирты Glenmorangie невоз-
можно найти в блендах? 
Совершенно верно! Всё, что мы производим, до послед-
ней капли идёт в производство сингл молтов. 
Многие молты в последнее время выходят без 
указания срока выдержки, вот и на Companta, 
которую вы представляете, он не указан. Это 
тенденция? 
Это вариант создания односолодовых виски, в которых 
разные спирты дополняют друг друга. В Companta вхо-
дит, во-первых, 13-летний спирт, выдержанный в боч-
ках из-под пино нуар с бургундского виноградника Clos 
de Tart. Он придаёт бленду строгость и элегантность. 
А 18-летний спирт, выдержанный в бочках из-под вин 
южно-ронского аппелласьона Rasteau, добавляет виски 
сладких и фруктовых тонов.
Кроме «винных» бочек для довыдержки, с чем вы 
ещё экспериментируете?
Дрожжи — вот новый тренд. Например, винодел может 
взять дрожжи, которые используются для ферментации 
каберне во Франции, использовать их в Чили и в резуль-
тате получить новые качества вина. И мы тоже пробуем 
использовать разные культуры.
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���1�%�*��)� �%#���% Macallan 48 y. o. � 	 	�����-��&%��� ����;�� �2��, ����+;]���� «����� $�������%» \%�8�� (�)%�&� � The Macallan ��%�����& 
���&���&* ����' ��������' � )��&���� 1��&� #% 100 ��� 8��&�� �&�����)�� � �&���&% ��)��&�%1�+ �!%�&����� �% BACARDÍ Legacy Global Cocktail 
Competition 2015 �% ���&%�� bacardilegacy.com � 9%��;��� ����� ��-��*��� �����2���� Drinkaware, ��#���+';�� ���&�������%&* ��-�&������ 
��&��-����� %���)��*��/ �%��&��� � ����� !������%&% ���% �� 8�&-��� -�%#��*��%+ �%"%�% Cachaça 51 )�&���&�+ � ��/��� �% ������� �����

+78369.k91�,367F�%785.;�9��-/56�+3632=;2:�%A,��B3/8�n�
=-263/432�9>�
,->:7�9�87.,-43,3@�5;,?67.7:7�=-2-�tuU�
vUV^S�s�R^U�WPwUl�B75->0.-,�575631,9�/-�78/7.3�.9859�xVP]y�
xRQQVU��)76�74/7�9>�3:7�B279>.343/91�

1 The Spirit of Bacardi. Графи-
ческая новелла от Уоррена Эл-

лиса (автор издательства Marvel 
Comics) и�художника Майкла Ол-
лреда рассказывает историю о при-
ключениях Эмилио Бакарди Моро, 
сына основателя компании Bacardi. 
В итоге получился сплав истории 
о борьбе за независимость Кубы 
с семейным эпосом. Пафосно, но 
очень увлекательно: тут и борь-
ба за пост мэра Сантьяго-де-Куба, 
и пожар на дистиллерии Bacardi, 
и история создания легендарного 
коктейля Cuba Libre. Кандидат №1 
на экранизацию.

2 L'art du whisky. «Красивая 
девушка Фиона отправляет-

ся в Шотландию, где должна воз-
обновить производство виски на 
винокурне своего дядюшки Хью». 
За этой преамбулой скрывается 
комикс Скотта Маккая, написан-

ный по-французски и с хорошим 
чувством юмора повествующий 
обо всех особенностях и секретах 
производства солодового напитка 
и его дегустации. Стои т ли удив-
ляться, что виски во Франции 
прочно занимает первое место по 
популярности среди всего крепко-
го алкоголя.

3 Bartender. Серия японских 
манга, написанная Араки Дзё 

и проиллюстрированная Кэндзи 
Нагамото, повествует о необыч-
ном бармене-вундеркинде. Поми-
мо основной работы — смешива-
ния потрясающих коктейлей в�по-
лусекретном баре в токийском 
районе Гинза, он помогает решать 
проблемы разной степени слож-
ности своих посетителей. Попу-
лярность этой манги уже привела 
к появлению 11-серийного аниме 
и успешного в Японии сериала.

57/?C5�4,C�.7459
Grey Goose VX 
�%-�'�%&*, �%� ��"%& �&����&�-
�� ����#����&��� ����� — ��-
��)� �# �%��/ �������%&����/ 
������&�� — ���*�% �����%-
&��*��. 	���% Grey Goose VX ��-
���2�& ��-��*"�� ����!��&�� 
���*+�%. ����!��"���+ )�-��� 
����& %���%& -���/ 1��&��, 2�-
�����&� � 8�%���. � ���% 1�-
��&��� ����+& � ���2-� �*�% 
� ��%����, �2� �%!%���* ���-
�%2� � %`�����&%/ ������, 
� � �����' �!����* � �%��2-
���� «[%��* �� $���*».

F347.01�=23/49
Three Barrels Honey
����%& �]�% � ������/ ����&-
��/ �%��&�%/ �&%� �����+����"�� 
&������. 	���� #% «��������» -��-
-��%�� �% ����� ��+����+ -���-
�� � �%#�%���� «^�� -�!�� �]�%» 
�& William Grant & Sons. 30-)�%-
������ -����� VSOP � «�%&��%�*-
��� ������� �&��"���» � �'�� ��-
+����+ � ����%2� � ������%���&%/ 
Morrisons, 	�����-��&%��+. 	 ���-
!%� ����"��/ ����%2 �%��&�� �%!-
�]& ���' `���%���' �� ����.

8;B32B2C/01
Rumbullion! ��
	 	�����-��&%��� �&�%���&��%�� 
� ��#�%��� «�����)� � ����» �����-
������� ��+��)� ���%. 	 15-��&-
��� �%��-���� ��� — ��)�%��� �#-
���&��� ��#�%&��+� �&%��� ��1��-
&��� — ��-%����� ����1%, )��#-
���%, �%��%��� � �%�%)%��%���%+ 
�%���*. �&� ����!����* � �&�)�, ��-
"%& ��&��-�&���, % ���% `�����-
&� �%)�%���� �%��&�� ����-�+��� 
���%�*' �% ���"��"�� The Spirits 
Business' Rum Masters 2014.

&��
���������������
!����%e&��#	!	�#e&�*"%�*���
���M*"
"MN#"(�	%��*"(

+7C.,3/93�57F9587.�/-�-,57:7,?/;D�63F;�76�9>.386/0`�-.6727.�B7`7J3�/-�/7.01�
623/4��+239F;<386.-�7_3.94/0G�B2786-C�9�/-:,C4/-C�B74-_-�9/i72F-@99l�-�
6-F�.42;:�9�
7,,9.;4�.7>?F368C�>-�A52-/9>-@9Dl�/3�.8m�J3�8/9F-6?�i9,?F0�B27�
oL3,3>/7:7�_3,7.35-p�9,9�o$A6F3/-p�

���������'���()	�*

�/:23493/60
���	���� Black Bottle — 40 ��
���$��"���� ���]� — 10 ��
������]� ��!� — 10 ��
���$����8��&���� -�&&�� — 2 �`"%
���0��%"���� — ���*�% )��"� ��� 

��!�

�B787=�B29:767.,3/9C
��-%��&* ��� ��)������&� � �]� 
�������&��*��� �&%�%� � ���"%&* 
��&���� «�&��» (�%#��"%&* -%�-
��� ��2��� 20 ������). ������&* 
-�# �*�% � �/�%2�]���' ���&���*-
��' �'���.

'())*+-/)012
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[%��%����� ��� Louis Roederer 
����]� �%�"&%-��� ��-������), 
#%&�����"�� ��], ����� Cristal

Из шампанских домов Louis Roederer 
больше всех печётся о современном ис-
кусстве. Прорывы в эстетике семья Ру-
зо считает чем-то абсолютно компле-
ментарным самой идее шампанского. 
Специальный фонд, президентом кото-
рого является Фредерик Рузо, финан-
сирует наиболее перспективных худож-
ников, организует для них выставки на 
самых престижных парижских площад-
ках. И всё это совершенно бескорыст-
но, без навязывания тем по мотивам 
шампанского вообще и Louis Roederer 
в частности. Художник должен быть 
свободен. 

Значимость визуального в LR осозна-
ют в полной мере, поэтому Дом и з атеял 
масштабный ребрендинг, коснувший-
ся всех аспектов — от шрифтов до пода-
рочных коробок, от базового брюта до 
винтажных кюве. Всё подверглось пере-
осмыслению, всё, кроме Cristal, кото-
рый и стал отправной точкой для соз-
дания нового имиджа — лаконичного, 
свежего, безупречно стильного. Новые 
этикетки — тот случай, когда ощущение 
роскоши достигается за счёт визуальной 
простоты, высочайшего качества бумаги 
и идеально подобранных оттенков бе-
лого, серого и розового. 

Подарочные коробки теперь будут 
в двух вариантах. Deluxe продолжаю т 
линию дорогой лаконичности: мато-
вая бумага, пастельные тона, золотое 
тиснение — и ничего более. Коробки 
Graphic, наоборот, экспрессивны. Для 
каждого кюве было найдено своё гра-
фическое решение, отражающее его ха-
рактер. «Тесная связь с традицией и по-
стоянное совершенствование качества 
посредством новейших технологий — 
то и другое для нас одинаково важно, — 
комментирует вице-президент Louis 
Roederer Мишель Жанно. — Новый ди-
зайн отражает эти ценности».
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����� �# +���/ ��-�&�� ��&��� ����� ���&���/ 
�������+&�� � �-�%�-�'��� �&%� ������ 
8��&��%�* � ������� -%�������)� �%�&���&�% 
Abrau Bartenders Cup 2014. 

Первый для Юга России форум профессионалов 
барной индустрии прошёл на высочайшем уровне. Ор-
ганизаторы — Русский винный дом «Абрау-Дюрсо» 
и Барменская ассоциация Новороссийска Black Sea 
Bartenders — рассмотрели заявки на участие в конкур-
се от 120 практикующих бартендеров из разных горо-
дов России. 

4 августа в амфитеатре на берегу озера Абрау прош-
ли финальные состязания для 15 участников, которые 
показывали свои авторские коктейли на основе игри-
стых вин. Шести участникам суперфинала предстояло 
за полчаса изобрести и презентовать коктейли из ин-
гредиентов, доставшихся им в «чёрных ящиках».

Победителями первого Abrau Bartenders Cup ста-
ли:
I место: Денис Исхаков, гастрономический бар Luxor, 
Оренбург
II место: Ирина Голубева, Tribeca, Москва
III место: Роман Санабаев, Malina Bar, Волгоград

В жюри конкурса вошли лучшие российские бар-
тендеры, победители международных соревнова-
ний, эксперты-миксологи России: Марат Саддаров, 
Д митрий Соколов, Владимир Журавлев, Роман То-
рощин, Владислав Пятых и Эркин Тузмухамедов. Со 
стороны виноделов оценивать сочетаемость игристых 
вин с различными ингредиентами были приглашены 
директор международной школы виноделия Андрей 
К обоян и винодел завода шампанских вин «Абрау-
Дюрсо» Фабьен Лорензон. Призовой фонд турнира со-
ставил 250 000 рублей, победитель также получил пра-
во на включение своего авторского коктейля в барную 
карту ресторанного комплекса курорта «Абрау-Дюр-
со» (рестораны «Империал», Terrace di Lago, барбекю-
бар Aqua, Petit cafe, кафе «Брют»).

Фестиваль поддержали ведущие компании-по-
ставщики ингредиентов для баров и ресторанов: Bols, 
Metro Cash&Сarry, Monin, Luxardo, Omni, а также со-
дружество Bartender Brothers и Барменская ассоциа-
ция России.
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1  Лефкадия похожа на сказочную стра-
ну, государство в государстве. Что 

для вас значит этот проект? 
Николаев старший. В Лефкадии, действитель-
но, очень много личного, возможно, гораздо 
больше, чем должно быть в нормальном биз-
нес-проекте. 

«Лефкадия» для меня скорее самореали-
зация, чем необходимость заработать день-
ги. Для этого есть более короткие пути. 
Проект начинался как чисто винодельче-
ский, меня зацепила история соседнего хо-
зяйства Château le Grand Vostock. Я захо-
тел сделать первое по-настоящему пер-
воклассное российское вино, которое 
бы нашло признание у профессиона-
лов и знатоков. Потом другое моё ув-
лечение — гастрономия — переросло 
в создание семейного предприятия 
«Николаев и сыновья», производя-
щего биопродукты: овощи и сыры. 
А в этом году к ним добавятся рас-
тительное масло и хлеб.

«Лефкадия» — это моя личная 
история, и естественно, я очень 
трепетно к ней отношусь. Я не 
считаю это нормой или при-
мером для подражания, но по-
скольку качество вина и качество 
продуктов для меня значимо, 
я пытаюсь приучить к этой идее 
мою семью, друзей и знакомых. 

Для нас с Михаилом азарт за-
ключается в том, чтобы сделать 
первоклассный продукт не во 
Франции или Италии, где это и так 
норма, а именно в России. Фран-

��/%�� 
��/%�����!
�����%��



��

что если все работающие над проектом люди будут 
действовать исключительно рационально, не будет 
прорыва. 

Чтобы проект выжил, я должен думать о финан-
совом результате. Снижать себестоимость, оптими-
зировать расходы. Я планомерно превращаю «Леф-
кадию» в рентабельный проект, потому что всё не-

рентабельное рано или поздно умирает. На мой 
взгляд, создание именно премиального вина 

позволит мне в итоге сделать проект таковым.
Какие винодельческие хозяйства рен-

табельны в мире? Или те, которые делаю т 
с уперкачественное вино, или те, которые 
делаю т массовый продукт. Наименее успеш-
ны середнячки.

2  Как устроена «Лефка-
дия»? Это только семья 

Николаевых или целое со-
дружество фермерских се-
мей — одни занимаются 
животными, другие ово-
щами?
Николаев младший. Пять лет 
назад, когда мы только на-
чинали, у нас была иллюзия, 
что можно найти фермеров, 
которые будут с нами заод-
но и с полной самоотдачей 
и любовью станут создавать 
качественные биопродукты. 
Мы бы со своей стороны обе-
спечивали их технологиям и, 
и деями, землей. Четыре года 
мы пытались построить фер-
мерское сообщество, разде-
ляющее наши пуританские 
взгляды на качество, но в ито-
ге разочаровались. Фермеры 
спокойно используют химию 
при выращивании помидо-
ров, чтобы было меньше мо-
роки, больше урожая. Они 
так привыкли, никакие аргу-
менты не имеют надлежаще-
го действия. Потребители по-

ка не понимают, что биопро-
дукт и фермерский продукт — 

это разные вещи. Если делать 
химический анализ, то продук-
ты, выращенные на гидропони-
ке, могут быть выше по качеству, 

цузское вино уже обладает имиджем, а российское 
нет. И когда люди пробуют наши вина и говорят «не 
может быть, чтобы это сделали в России» — для меня 
это и есть признание. 

У японцев есть правило: никогда не начинать биз-
нес-проект, если среди участников нет людей, кото-
рые заинтересованы в нём иррационально. Потому 
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чем продукты, выращенные фермером. И хотя в це-
лом фермерское движение, безусловно, — позитивная 
вещь, культуры фермерства пока не хватает.

Николаев-старший. Фермеры, к сожалению, сегод-
ня даже не задумываются о том, что можно вырас-
тить продукт без использования химикатов и удобре-
ний. Нам пришлось создать собственную компанию 
с чёткой организацией процесса и жёстким контро-
лем исполнения. Это было необходимо. Иначе невоз-
можно было сделать другой продукт — не только бо-
лее здоровый, но и более современный. К сожалению, 
выращивание биопродуктов сегодня в России это 
скорее подвижнический труд, экономически он по-
ка не выгоден. Биопродукты не защищены законом. 
В нынешних условиях невыгодно заниматься про-
изводством качественных продуктов и качественно-
го вина. Но мы это делаем, поскольку верим, что рано 
или поздно они будут востребованы. Мы считаем, что 
здесь надо «играть вдлинную». 

3  Чем примечателен лефкадийский терруар?
Николаев-младший. Во-первых, это уникальная 

климатическая зона. Виноградники Лефкадии распо-
ложены в предгорьях Северного Кавказа, причём до-
вольно далеко от моря, нас от него отделяют две ли-
нии гор. У нас более контрастный климат, перепады 

суточных температур существенны. Это делает наши 
вина более элегантными, изящными, более аромат-
ными. Во-вторых, у нас фантастическое разнообразие 
почв. Всё дело в том, что в этом месте когда-то про-
изошел тектонический сдвиг и геологические слои 
встали вертикально. У нас каждые 50 метров принци-
пиально другая почва. Скажем, едете вы по дороге — 
справа у вас мергель, а слева красная глина с высоким 
содержанием железа. Один тип почв хорош для бе-
лых с ортов, другой — для красных. У нас есть и пес-
чаные почвы с камнем, и краснозём, и известняк, 
и мергель. Патрик Леон долго ходил, присматривал-
ся, исследовал. Мы думаем, что именно разнообразие 
почв убедило его принять вызов и начать делать с на-
ми вина категории премиум.

4  Какие сорта дают самые интересные ре-
зультаты в Лефкадии и откуда берутся та-

кие необычные ассамбляжи?
Николаев-младший. Если говорить о красных ассам-
бляжах, мы ориентировались на бордоские сорта 
в самом широком понимании. Отсюда и мальбек, и 
каберне фран, и пти вердо, а не только классическая 
пара каберне-мерло. Главная проблема нашего кли-
мата — зимние морозы. Поэтому у нас хороший ре-
зультат даю т морозоустойчивые сорта. Лучше всего 



показали себя каберне фран и пти 
вердо. Мерло немного подмерза-
ет, но в целом выдерживает зиму 
и даёт очень интересные вина. Мы 
не вполне довольны тем, как полу-
чается каберне совиньон, возмож-
но, у нас не оптимальная зона для 
этого сорта. Шираз стал получать-
ся очень здорово, и он тоже во-
шёл в ассамбляж нашего топово-
го вина. С 2011 года мы исключи-
ли из «Лефкадии Резерв» каберне 
совиньон и со временем, возмож-
но, выведем шираз, он не в этом 
оркестре играет, а в будущем, ско-
рее всего, мы сделаем моносорто-
вой шираз. Вырисовывается инте-
ресная картина — основой нашего 
топового ассамбляжа становится 
каберне фран с добавками мерло 
и пти вердо. Пино нуар — тёмная 
лошадка, он получается далеко не 
каждый год, но если вдруг удаёт-
ся, то великолепным, тонким, эле-
гантным, с большим потенциалом 
развития. Мы решили высадить 

ещё 8 га пино на террасах, которые смотрят на юг 
и хорошо продуваются ветром. 

5  Получается, по красным вы двигаетесь 
в сторону топовых сент-эмильонов с доми-

нантой каберне франа. А что с белыми сортами?
Николаев-старший. Мне очень повезло с терруаром 
— мои любимые сорта дают на нём лучшие резуль-
таты. Среди белых вин моё любимое вино Hermitage. 
На мое счастье, ронские белые сорта дают на терру-
арах Лефкадии самые интересные образцы. «Лефка-
дия Резерв» белое — это ассамбляж русана, марсана 
и вионье. Интересно получается шардоне. А вот с лёг-
кими, ароматичными, минеральными белыми по-
ка ничего интересного не получается. Ни рислинг, ни 
траминер, ни грюнер вельтлинер не дают нам полно-
го удовлетворения. Но мы продолжаем искать кан-
дидатов на этот стиль белых вин, и надеемся, что им 
станет мцване. 

6  «Лефкадия» ещё ни разу не выходила на 
рынок с автохтонными сортами. А есть ли 

планы на них?
Николаев-младший. Мы работаем с красностопом, но 
пока с осторожностью, он слишком дикий, яркий — 
это необъезженный мустанг, как любит говорить Па-

��w w w. s w n . r u / f a c e b o o k

трик Леон. Однако он настоял на том, чтобы вклю-
чить в ассамбляж «Лефкадии Резерв» 5% красно-
стопа, потому что важно делать вино с уникальным 
характером, а не подражать Сент-Эмильону. Крас-
ностоп добавляет лёгкую солоноватую нотку, а так-
же плотность благодаря своим мощным танинам. Мы 
экспериментируем с гранатовым, цимлянским чёр-
ным, сибирьковым, но пока рано говорить о настоя-
щей удаче.

Николаев-старший. В этом году у нас произойдёт 
исторический момент. Мы впервые решили высадить 
автохтонные грузинские сорта, поскольку географиче-
ски мы относимся к одной зоне. С этой целью мы по-
сетили государственный питомник Грузии, где собра-
но порядка 550 местных сортов и их разновидностей. 
Нам повезло, мы продегустировали первые вина, соз-
данные из более чем сорока образцов и выбрали четы-
ре самых перспективных, по нашему мнению, сорта. 
Два белых (ркацители и мцване) и два красных (сапе-
рави и александроули). В этом году планируем их вы-
садить, а года через два попробуем первые результаты. 

7  Как эволюционировало российское вино-
делие за последние 5–7 лет?

Николаев-старший. В 2007 году, когда мы нача-
ли высаживать виноградники, самым ярким проек-
том был Château le Grand Vostock, он был на тот мо-
мент лидером рынка по качеству, и именно их ви-
на заставили меня задуматься о собственном проек-
те. За эти семь лет ситуация в российском виноделии 
существенно и зменилась. С одной стороны, появи-
лись новые игроки, зазвучали «Гай-Кодзор», «Бюр-
нье», «Р аевское», «Дивноморское», появились «гара-
жисты». С другой стороны, прежние крупные игро-
ки, такие как «Шато Тамань», «Мысхако» и «Фанаго-
рия», тоже включились в борьбу, начали приглашать 
перспективных виноделов чтобы создать премиаль-
ные вина. В то же время винодельческая отрасль раз-
вивается пока ещё слабо. 

На сегодняшний день существует три основные 
проблемы в развитии виноделия. Во-первых, к со-
жалению, доминирует негативное отношение к рос-
сийскому вину со стороны нашего потребителя. Во-
вторых, неблагоприятные институционные и эконо-
мические условия для производства вина. В-третьих, 
полный запрет на рекламу. Себестоимость производ-
ства качественного вина в России значительно выше, 
чем в Европе. Мы вынуждены много импортировать, 
от тракторов до бутылок и этикеток. Р оссийский ви-
нодел, в отличие от французского, обязан платить за 
лицензию, ставить счётчики ЕГАИ С и обслуживать 
систему госконтроля. Если несмотря на все трудности 
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виноделу в этих условиях удалось создать качествен-
ное вино, из-за запрета на рекламу он даже не может 
рассказать об этом своему потребителю. 

8  Что если завтра запретят ввоз европейско-
го вина? Будет ли это на руку российским 

производителям?
Николаев-младший. Развитие винного рынка — вот что 
на руку российским производителям. Нужно бороть-
ся против водки и против низкой культуры пития. Се-
годня французское и итальянское вино з авоёвывает 
рынок, и это хорошо, потребители его пробуют, раз-
вивают свой вкус. И лучше, если они перейдут на рос-
сийское вино, потому что оно лучше по соотношению 
цена-качество, а не потому что нет альтернативы. Да, 
подобный запрет может дать краткосрочные бонусы 
российским виноделам, но в долгосрочной перспекти-
ве — это деградация винного рынка.

Николаев-старший. Нигде в мире запрет ситуацию 
не улучшает. А вот протекционизм — это нормальная 
общемировая практика — поддержка своего произво-
дителя кредитами, введением акцизов на импортные 
товары и так далее. Это делают все. Запрещать беспо-
лезно, это приведёт к ухудшению качества. Только кон-
куренция заставляет всех двигаться. Если бы не бы-
ло импортных вин, зачем бы я тратил столько времени 
и прилагал столько усилий, чтобы достичь их уровня?

9  Запрет на ввоз европейских продуктов уже 
стал реальностью. Даст ли это импульс 

развития российскому фермерству?
Николаев-старший. На мой взгляд, любые запреты 
у обычного человека вызывают сожаление. Потому 
что в итоге они отражаются на его кармане. Навер-

ное, это может дать какой-то им-
пульс, но не сразу. Нельзя про-
снуться на следующее утро эффек-
тивным, мощным производителем 
качественных продуктов питания. 
Не случайно у нас нет таких про-
изводителей сейчас. Значит, не 
было создано необходимых усло-
вий нашим государством. Сегодня 
наличие бюрократических ограни-
чений делает выращивание рога-
того скота долгосрочным, низко-
рентабельным и медленно окупа-
емым. А при отсутствии в России 
длинных дешёвых денег это ста-
новится вообще бессмысленным. 
К сожалению, и кредиты не всегда 
панацея. Эффективно работающих 

пока пальцам можно перечесть. Когда будет ограни-
чен ввоз, кто будет производить? 

Николаев-младший. И это приведёт к росту цен. 
Конечно, продать российскую продукцию будет лег-
че, но для потребителей это катастрофа. А когда огра-
ничения снимут, малоэффективных российских про-
изводителей как ветром сдует, как это уже было в де-
вяностые годы. 

10  Допустим, резко возрастает спрос на вы-
сококачественные сыры. Насколько бы-

стро и гибко «Лефкадия» сможет отреагировать?
Николаев-младший. Мы не сможем гибко отреагиро-
вать. Где мы возьмём молоко? Для высококачествен-
ного сыра нужен скот, которого в России почти нет. 
Корова начинает давать молоко на второй-третий 
год, причём на нормальный уровень надоя выходит 
только на четвёртый год. Следовательно, скот нужно 
завозить, а это дорого и требует времени. Для коров 
нужно выстроить ферму, рядом с фермой поставить 
сыродельню со всем оборудованием. Нужен минимум 
год и огромные инвестиции, чтобы просто масшта-
бировать то, что мы уже умеем делать. Те, кто сейчас 
захочет занять нишу европейских сыров, увеличат 
спрос на молоко, которого и так не хватает. В резуль-
тате цены на молоко повысятся, и делать сыр станет 
крайне невыгодно.

Николаев-старший. У меня сейчас стоят очереди 
на камамбер. И велико искушение. Ну давайте я нач-
ну штамповать его из бог знает какого сырья. Купят 
ли его? Наверное, купят. Но вдлинную, я считаю, что 
это катастрофа. И для нас драйв делать именно ка-
чественные продукты. А производить второсортную 
имитацию, это скучно и нечестно.




