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О вине и гастрономии — просто, 
интересно и увлекательно 
на Facebook-странице
Simple Wine News.
Хотите знать о вине больше? 
Читайте нас на Facebook! 

-)'.?66F�'6JnZ@JB+.E@4.X.o7

Акции, новинки, анонсы 
мероприятий и скидки-скидки-
скидки на FB-странице группы 
компаний Simple.
Вам нравятся наши вина? 
Вы нравитесь нам! 

-)'.?66F�'6JnZ@JB+.E@4.
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Дэвид и Виктория Бекхэм, демонстри-
рующие здоровый образ жизни, случай-
но привлекли внимание к своему винно-
му погребу, прогремев в соцсетях загулом 
посреди недели. На £2000 потянуло их 
романтичное ночное меню, включавшее 
Château Margaux 1995 (£ 716), Château 
Cheval Blanc 2012 (£ 430) и Château 
Lafl eur Pomerol 2006 (£ 601). 
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Туристическая компания Expedia разрабо-
тала интерактивный путеводитель с марш-
рутами по 15 ведущим мировым регионам, 
производящим игристые, от Франции до 
Китая. Среди включённых производите-
ли шампанского, креманов, кавы, просекко, 
асти спуманте, а также английских, амери-
канских, бразильских и новозеландских пу-
зырьков. России нет.

P�������

t����
���#������	���������������
�����
�
��
���	���E@4.�R697.�R68.+�1L<1��p���
������������������������64@4�������
��,
#%�������
��
�������������f��������,
������ �������������������
 �
������,
�	
��
���
���������������}����������,
 �������������
���!
��
��
��
���	
������
�����������
���������

���

s
	!
���R67B@'.7�>.�;.)94.�
<21Q�
������
����	������������
�������1M�=����������
������,
�
����������������<21=�������
^��,��������
	!
���������
!
��,
�������	��N)�B@ '.�>.7�S/¡7@>.487�
�A6/864�CA�A+67�>9�U6@�<21Q���
������� ��:<2������������ �����
���������������������������b�,
������
	��<21=�������������
�,
b����:L2������������A6/864�CA�
;/.77)4>.7���c��d������������
�
	!
������}�������
�����v�����
s ���
��

����	��

a�����"���
���������	��
,
����f����	��;XDA�����g��
��
�����������
���������������
A654)'��z����������
�
}����,
�
����f����	�	���
���,	���,
�����!������]������b
��������
 ���
�������b������	
������,
�
	���
�!�����������	����	��_�

�������A~CX&A�-U&XAY��

%�����C�	�

t�������������-/.7'6?)+>@�U@786/)48.�
��	�������
�����
������
��
	
���	��,
!����������p���������������������
,
�������������
�m���	������
������,
��d��������C66>�-66>�Z6'@.8G

������	�

z�	����������������	��
z�	����m��
����
��Y)8)+G���
-DA~�Y)8)+G�E6/+>��	�
����,
b
�����
������	������	�,
�� ����������������
	���
���122�������<��q�������,
��������"������	
�����,
	
���
�,b�
��� �d �����
����������
�����	
�
�
�,
���������	��#b�
��������,
���

�	
���������
 ������
	�������,!�����
������z�,
	���
���������������	��,
�������������� ����
�
�
�������}�����!����������,
��¢���
������
����������
���
����

�����T��T��T
%�������

k�� �����������������,
	����d����W67')8.+����,
�	������������������
,
�������
��
���C64�£+.��
;G)77��q�����122��
����	�

 ����	
�������%d�������,
���c
#����S@6���������������

 ����
�����h�����b
��
c���������1`2M����
��q
���
��� ������
#����
 ����,
�����1L=2�H2,������������
��������"
���	������	�,
������ ���
�������w�����
��1L`2,���h��
��������,
�
�����1222�"
���������,
�
����� ���
���	
��

�����

;6>.5)�X9J)48(@)��������,
�����
�����	
�����������,
����N6.o.��N�WR����� �	� �
���
�	����<<=,�
����������,
�
	��M22��
����	��� �������,
����[./J)48(@)�<21H�����,
����
���������!����`=������
������r��	��
 �"���!
 �	����
�
�����	�����	�����N6.o.�
��!�������������
�����
������
������	������
	���	�#�����
�� ����������
�
�
�����
���

���

r
��
��
�����
�
�������������
szh��DX&~������
���¡�.+)G���	�,
�������]�
�����_�
�;69/5654.�
A¤8.�>P~/�	�	��������1:,������
�,
���������������������������
 �
����	�#���������
�
�������������
�����	
�����
�
�
��`���������,
���
�n�������������
#�=����n���
������
�
�����
��������������,
����������q���������
�!�����
����
���<2����b��

������

f�����!

��S/67.''6�I~A����
,
�������
����� ��������<21L������
��������� �����
����;/984)89/.��
z������
�����a
������� ��l��,
�

���
������������
��}����	�,
�����

���������%���M��n����������
c�	��������
��
���#������	����,
#%�������	���2�1<��n���������

����C�	

^�

�"���f�����!

���q������
���������
���
 �	���
������������������������������-)J@5+@.�
>.++P&J)/64.����g��
��#%����1M�������������,
����������
 �������s�����
�
��h
��������
��
�
���	���������������� �����
���I~AC��� �,
	�����	����	�
����������	��]s_��c��������
��
��	����������������
����� ����������	�������
,
���	
���]�
b���_��������"
���	�����	���	���



10

	
��	
����
���	����

��,M+J�'NOP:Q��:*�

q�}�������
�����������@4.�B6�
����,
�
��]x�
�������e����f�#_�
��������
�������	�����������
��A(�8.)9�N)869/��h�����c
���
��
�
�������������������
���������L2,����
��m����
��
"������"
����������������
��
�
��
���m����
�,s��
�h������w���	�

	��b����������������
��
���e���
�
����bd������
��������m����
�,s��
�
��������� ���
�������������
%
��
��������������
�	
���r������
q�d�����������������
���f�����
���
���a
b������������N69@7�U6.>././�
;+)4'�>.�;+)4'7�<212��������
�
���
������A(�8.)9�R)98�;/@64�<22`�
	�
	����
�����	������������A(�8.)9�
N)869/�1`Q=�������
�������������
��������
�
������
��
�����������
�����������������
�������
	����

�<=,�
�
�����"�������	�	������
������������	�#�



11w w w. s w n . r u / f a c e b o o k

Jамой громкой новостью 
2017 года до октября бы-
ла покупка историческо-
го бургундского Domaine 

Bonneau du Martray (11 га) аме-
риканским миллиардером Стэн-
ли Кронке, у которого к этому мо-
менту уже была за душой культо-
вая калифорнийская винодельня 
Screaming Eagle. По слухам, по-
местье обошлось минимум в €160 
млн. Переплюнуть это бургунд-
ское «падение нравов» удалось 
в октябре другому местному гран-
ду: Clos de Tart с 7,5 га монополь-
ного крю, чья стоимость по оцен-
кам превышает €200–250 мил-
лионов, с потрохами перешла 
в распоряжение Франсуа Пино 
(Château Latour).

А его заклятый друг Бернар 
Арно не дал отдышаться, через 
какой-то месяц LVMH оттяпа-
ла 60% другого калифорнийско-
го гранда — Colgin Cellars, с его 
четырьмя распространяемыми 
по спискам винами и поместьем 
с видом — тихо, не смеяться! — на 
озеро Хеннесси.

По совокупности винной соб-
ственности Пино вряд ли когда-то 
догонит Арно (тому принадлежит 
пол-Шампани и куча всего в Но-
вом Свете), но вот в том, что каса-
ется самых драгоценных крю в са-
мых престижных регионах (Бур-
гундии, Бордо, а теперь ещё и 
Калифорнии), он уже дышит Арно 
в затылок. И ведь это он первым 
обзавёлся бургундским доменом 
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(Domaine d’Eugénie в Вон-Романэ 
Пино купил в 2006-м) и культо-
вой калифорнийской винодель-
ней (в 2013-м купил Araujo, тут же 
переименованное в Eisele). А Арно 
старается не отставать: в Бургун-
дию он пришёл в 2014-м, став хо-
зяином в Domaine des Lambrays.

��������	���Y
Титаны поменьше тоже толкутся 
в бриллиантовом треугольнике. Хо-
зяйство Schrader Cellars (ещё одна 
культовая Калифорния) со своим 
дюжину раз получившим 100 бал-
лов каберне перешло под крылыш-
ко Constellation за $60 млн — без ви-
ноградников и винодельни! И тут 
же бельгийский судоходный маг-
нат Филип Ван де Вивере покупа-
ет Château Phélan Ségur. Да и дом 
Chanel приобрёл в октябре т ретью 
винодельню в Бордо — Château 
Berliquet Grand Cru Classé с 10 га 
мерло (70%), каберне фран и кабер-
не совиньон — как раз по соседству 
с другим владением братьев Верт-
хаймер, Château Canon (первое — 
Château Rauzan-Ségla в Марго).

В других странах ставки не столь 
угрожающие, но игра тоже захва-
тывающая. Некрупное (и не столь 
знаменитое, хотя и славное) хозяй-
ство в Монтальчино Poggio Antico 
с 30 га продано бельгийской инве-
стиционной Atlas Invest минимум 
за €15 млн. В то же время круп-
нейший производитель брунел-
ло Biondi Santi «вступил в партнёр-
ство» с Кристофером Дескуром, 

владельцем французской Epi 
Group (шампанские дома Charles 
Heidsieck и Piper-Heidsieck).

Ну и «по мелочи». Одно из са-
мых выдающихся поместий Луа-
ры Le Clos Rougeard с его кабер-
не франами перешло в собствен-
ность Мартина Буйга (Château 
Montrose). Крупнейшее поме-
стье в Божоле Château de la Chaize 
с 250 га виноградников, чьи замок 
и регулярный парк создавали ар-
хитектор и садовник Версаля, до-
сталось независимой Maïa Group 
за несколько десятков миллионов 
евро. И совсем уж незамеченной 
на этом фоне прошла в Поммаре 
продажа американским инвесто-
рам Clos de la Commaraine с вино-
градником гран крю.
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'о-первых, приглашённой 
звездой там не постес-
нялся выступить сам Ми-
шель Роллан. Во-вторых, 

в Европе жуткий неурожай и ко-
личество винограда во Франции, 
Испании и Италии упало на 30–
35%. Вместе три страны штампую т 
50% мирового винопроизводства, 
включая и безродный балк. Ин-
декс Vinex’s Global Price (VGPI), 
охватывающий основные балко-
производящие страны, за послед-
ние 12 месяцев скакнул на 31%. 
Похоже, опасение, что балк скоро 
обставит нарко- и оружейную тор-
говлю, имеет под собой основание.

В-третьих, «беда» со-
стоит в том, что европейцы 

:%���
��
���	�/���/#S��
Ротшильды мутоновской ветви тем временем приду-
мали, как усовершенствовать совершенное. Château 
Clerc Milon испытывает в Пойяке многоцелевого 
электроробота как часть экологической политики. 
Компания Baron Philippe de Rothschild объединилась 
с Naïo Techologies — теперь бывший робот-овощевод 
бодро бегает по опустевшим после урожая виноград-
никам, пытаясь освоить трудоёмкие процессы, кото-
рые пока выполняет человеческая рабсила. 

прочухали, что балк «с родослов-
ной» (т.е. с ортовой и даже IGP) 
пользуется гораздо более высоким 
спросом и потенциальные покупа-
тели готовы платить за него день-
ги (например, какое-нибудь Pinot 
Grigio delle Venezie IGT, розлитое, 
как позволяет закон, в условной 
Германии, Великобритании, Поль-
ше, — это очень хорошо с эколо-
гической, логистической и эко-
номической точки зрения, да его 
в продаже уже нет!). Злые языки 
говорят, что даже айрен «с родос-
ловной» из Кастильи-Ла-Манчи 
пользуется спросом в «предгор-
ных» землях, где производят дру-
гое белое вино из сорта, назва-
ние которого отличается на одну 

букву. Так что эпоха дешёвого 
е вробалка подходит к концу.

Зато на выставке выступила во 
всей красе Аргентина. Сыны гау-
чо были готовы продать всё, что 
покупатель хотел, практически за 
любые деньги. Что-то подсказы-
вает, что в 2018-м возможны рез-
кие изменения в «терруаре» у не-
которых крупных виноделен Дона 
и Краснодарского края.

В-четвёртых, на выставке ещё 
и конкурс «балконавтов» про-
вели! 23 спеца оценили 150 об-
разцов и присудили 6 гран-при 
(новозеландским, итальянским, 
испанскому и чешскому хозяй-
ствам), 12 золотых и 27 серебря-
ных медалей.
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'се детали мероприятия, в течение ко-
торого все блюда под аккомпанемент 
магнумов «Кристаля» различных 
цветов и миллезимов представляла 

актриса и сценарист Армель, а вышколенная 
команда актёров-официантов каждый раз по-
ражала подачей, то переодеваясь в крестьян, 
то выходя в золотом облачении или с нео-
новой подсветкой, придумали два бельгий-
ца: известный дизайнер Шарль Кэ-
зан и мишленовский шеф Давид 
Мартан. Детали до последнего 
оставались секретом даже 
для Фредерика Рузо, главы 
Дома Louis Roederer, с ко-
торым мы побеседовали 
сразу после мероприятия.

«В чём идея? Очень 
сложно организовать 
ужин, который не был бы 
скучным до зевоты. А мы 
хотели именно отпраздновать. 

Шампань — вообще место праздника: мы 
каждый год производим самое лучшее вино, 
главная прелесть которого в том, что люди 
отмечают с ним свои самые главные собы-
тия. Так почему бы не отпраздновать и нам, 
подумали мы и придумали 241-й юбилей.

Я люблю такие праздники: собрать вме-
сте людей из разных культур, из разных угол-
ков мира, перемешать их, дать возможность 

знакомиться, обсуждать происходящее, 
подаваемые блюда, и, конечно, 

Cristal. Этот ужин имеет элемен-
ты и гастрономического меро-

приятия, и коктейльной ве-
черинки, и похода, скажем, 
на выставку или в театр, где 
гости сидят и не скучают, 
а ждут, что же будет даль-
ше. И даже я не знал! Я не 

видел шоу до момента пока-
за, потому что сам хотел быть 

удивлён. И это удалось!
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:спанские бюрократы, ка-
жется, взялись за голо-
ву и поняли, что бюджеты 

нужно не только осваивать знако-
мыми методами себе в карман, но 
и тратить на реальные дела. 2017 
год оказался насыщенным на со-
бытия. На Vinexpo прошёл небы-
валый по размаху салон — сот-
ня бодегерос, в том числе самые 
звёздные, в центре Бордо разли-
вали вина под аккомпанемент за-
кусок от 12 молодых шефов, от-
бор которых курировали Ферран 
Адрии и Хосе Андрес. Эта парочка 
серьёзно взялась за продвижение 

испанской кухни — в ноябре 2018 
в Нью-Йорке откроется огромное 
ресторанное пространство на ма-
нер Eataly, только вместо пиццы, 
пасты и кьянти будут тапас, пин-
чос и риоха с чаколи. 

Wine Spectator тоже не остал-
ся в стороне и посвятил июнь-
ский номер Испании (а вот в Top 
10 вин с Пиренеев нет), как и сен-
тябрьский выпуск Food&Wine 
(про любовь к Испании там вы-
сказалась даже Мишель Обама), 
а в рамках Sherry Week прошло 
2500 мероприятий в 16 странах. 
Как насчёт судьбы Испании Рос-
сии? Об этом читайте в интервью 
нового посла Игнасио Ибаньеса 
в следующем номере.
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N кого кризис, а США прибавляет импорт, при-
чём рост стоимости (6%) опережает рост объ-
ёма (2%). В первых рядах просекко, розе из 

Прованса и новозеландский совиньон. В результате 
прошлогоднего неурожая поставки чилийского балка 
упали, зато активно растут австралийские.

Просекко, ставшее синонимом «шампанского», так 
что даже некая активистка Vivino назвала Dom Perignon 
просекко и взорвала мировую общественность, пы-
тается проникнуть в сегмент роскоши. Конечно, по-
ка люкс и просекко не синонимы. Тем не менее, появ-
ляются самозванцы с амбициями. Например, Casanova 
Prosecco DOC в бутылке, инкрустированной 3370 кри-
сталлами Сваровски и стоимостью $ 1652. Иными сло-
вами, присутствие души и истории бренда, изысканно-
сти, высокой самоценности и некоей скучающей фэшн-
небрежности здесь отродясь не бывало. Тем не менее 
свою аудиторию такие просекко находят — не у всех 
«код роскоши» соответствует стандартам Cristal.

Однако «проклятие просекко» работает — слиш-
ком хорошо оно продвинулось и безусловно узна-
ваемо. Люди не знают разницы между винами DOC 
и DOCG, и уж никто не помнит 43 риве.
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Tурбон, воплощающий традиции американского винокурения, 
з аиграл новыми красками: случился всплеск популярности вин, 
выдержанных в бочках из-под него — их уже около полудюжи-

ны, а пока вы читаете, столько же закладываются и готовятся к выходу 
в свет. Обычно вина выдерживают в традиционном дубе, а затем в тече-
ние нескольких месяцев завершают воспитание в экс-бурбоновых боч-
ках, чтобы добавить сложности без подавляющих сладких бурбоновых 
нот. Техника не нова, истоки её в дефиците бочкотары, но внезапно тема 
стала супермодной. Говорят, что получается легко пьющееся вино.

Возьмём богатого и дымного Robert Mondavi Private Selection 
Bourbon Barrel-Aged Chardonnay — в его полнотелости ощущается, как 
образуется масло и как оно обращается в сливочную ириску, но окон-
чание утверждает респектабельность вина. Несмотря на то что считает-
ся, что эра тяжёлых дубовых «вин для бобров» заканчивается, но тем не 
менее поклонников в достатке. Поэтому собрат первого, плотно-ваниль-
ный Bourbon Barrel-Aged Cabernet Sauvignon 
имеет успех. Не менее популярны экс-
бурбоновые релизы от Stave & Steel, Cooper & 
Thief, Wine Trees.

Или хорошо известный нам Fetzer 1000 
Stories Zinfandel 2015 — успех его насыщенно-
го вкуса с вишнёво-шоколадными перелива-
ми и шелковистой дымчатостью обеспечива-
ют не только старые лозы, участие в выдержке 
французского и американского дуба, но и фи-
нишная рихтовка части ассамбляжа в бочках 
из-под бурбона.

Экс-бурбоны максимизируют ваниль и ка-
рамель, а также плотную дымчатость, очевид-
но, это придаёт веса вину. Даже если на этикет-
ке не будут указывать технологические под-
робности — похоже, эта тенденция никогда 
не исчезнет.
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�ретензии к кор-
ку те же — ТХА, 
не щадящий ни 
начинающих ви-

ноделов, ни шато гран крю 
классе, ни 35-летней вы-
держки коньяк, в чём ре-
дакция SWN лично убе-
дилась во время дегуста-
ции бренди для прошлого 
выпуска. Мы все помним 
историю, как убитые го-
рем от потери 20% вина по 
причине ТХА австралий-
ские виноделы с 2000 года 
стали переходить на скрю-
кэп. За ними последовали 
«киви» и через 10 лет дове-
ли 90% своих вин до «вин-
та». Причём премиаль-
ность их вин на ключевых 
рынках вроде Великобри-
тании и Скандинавии за-
ставила с не-корком при-
мириться и потребителей.

Британские винные за-
ведения давно плотно си-
дят на винтовых пробках 
ещё и по прагматическим 
причинам, например, по-
тому, что «молодые не на-
бившие руку официанты 
не портят пробки и не по-
падают в щекотливые си-
туации перед гостями, ко-
торым все равно, какая там 
пробка — лишь бы вино 
нравилось».

За этот год к сентябрю 
Австралия экспортировала 
на свой важнейший рынок, 
в Китай, на 56% больше 
вина (на 94% — бутили-
рованного), и тема корка 
очень животрепещущая — 
61% китайцев предпочи-
тают натуральную проб-
ку, 32% начисто отметают 
«винт», но готовы прими-
риться с синтетикой.

Португальцам некуда 
деваться: на октябрьской 
Vinipax в Беже на одном из 
стендов из пяти опробо-
ванных вин два оказались 
испорченными «пробкой», 
но на вопрос, не рассма-
тривают ли местные вино-
делы применение других 
видов укупорки бутылок, 
был получен гордый от-
вет — «Португалия произ-
водит корк!».

Последнюю дозу керо-
синчика в костёр метаний 
между пробками плесну-
ло в октябре несчастье с 
36 тыс. бутылок вашинг-
тонской Cayuse Vineyards 
винтажа 2015, разлитых 
в мае — ТХА выжег по-
тенциальные 3 млн дол-
ларов. Кристоф Барон с 
извинениями отзывает 
все отправленные по рас-
сылкам вина.
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'ина цвета бедра ис-
пуганной нимфы — 
больше не легкомыс-

ленные летние напитки для 
романтичных барышень. 
Теперь это всепогодные, 
всесезонные, всегендерные 
популярные вина, утверж-
дают итоги года.

Согласно данным 
Nielsen, опубликован-
ным Beverage Daily, про-
дажи rosé в США вырос-
ли на 52%, до 207 млн   
долларов за первое полу-
годие 2017 года. Рознич-
ные торговцы в Великобри-
тании зафиксировали рез-
кие продажи в 2016 году, 
в Waitrose отметили увели-
чение на 104% по сравне-
нию с 2015 годом, а Marks 
& Spencer — на 100%, 

согласно The Guardian. 
Причём премиальные розо-
вые превзошли базовые и 
вина более сладких стилей.

Первый мощный фактор 
популярности розе назвала 
Сара Эбботт MW на семи-
наре Vinisud 2017 по rosé: 
это Instagram. «В Амери-
ке наибольшее количество 
пользователей Instagram 
в мире, а Россия занимает 
второе место. И они делят-
ся изображениями бутылок 
розового у плавательных 
бассейнов, на обеденных 
столах и в бокалах моло-
дых и красивых».

Второй фактор: мода на 
millennial pink, цвет абри-
косового лосося, домини-
рующий в дизайне, рознич-
ной торговле и моде, как 

предметом поп-культуры, так 
и академических спекуляций.

А тут ещё Алан Сишель, 
президент Совета вин Бордо 
(CIVB), констатирует: бор-
до становится розовым. Есте-
ственно, бордосцы не оста-
лись безучастными, ког-
да продажи розе рванули во 
всем мире. Раньше в Бордо 
розовым было всё, что не бе-
лое и не насыщенно-красное. 
Традиционный кларет в гла-
зах винолюбов был всё-таки 
светло-красным. Поэтому 
в CIVB сжали местную гор-
дость в кулачок и постанови-
ли: бледно-розовая гамма бу-
дет универсальной, а аромат 
лёгким и фруктовым. Ну и не 
забудем про резко растущую 
категорию креманов — розо-
вых, естественно.
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.азалось бы — крю с личными именами! Но идея MGA 
(menzione geografica aggiuntiva) нравится не всем. В об-
ществе бродят идеи создания независимого образования, 
которое MGA и протолкнёт — тогда консорциуму, кото-

рый мямлит, придётся с этим считаться. В этом году случился неко-
торый прорыв: вышла честная, поэтому весьма скандальная книга 
американцев Билла Несто и Франсес ди Савино «Кьянти Классико. 
Поиск самого благородного вина Тосканы». И там как раз подни-
мается вопрос о субзонах: в частности, предлагается Кьянти Клас-
сико поделить на семь, с привязкой к коммунам. Это деление несо-
вершенно, архетипы кьянти классико сложно поддержать, так как 
слишком неоднородны природные условия внутри субзон. Однако 
сторонники идеи тут же встрепенулись: Пьеро Антинори не меш-
кая объявил о вычленении крю как о жизненной необходимости, 
а такие серьёзные винодельни как Monteraponi и Montevertine опе-
ративно провели совместную презентацию вин нового релиза под 
соусом MGA. Дирекция консорциума отреагировала горячим за-
верением провести «откровенные и открытые» дебаты в течение… 

2–4 месяцев. (Простите, не можем удержаться от ехидного хихика-
нья: в Бароло свои MGA «обсуждали» 20 лет). «Сравнение и здра-
вый смысл, — объявил директор, — помогут нам найти лучшее ре-
шение. Настало время». Точнее, невнятное затишье. А тут осенью 
как раз перевыбрали другого директора.

И пока Тоскана только стремится к тому, чтоб «раскрю-
чить» свои ценные виноградники, в Пьемонте выделение крю 
в существующих DOCG продолжается. В 2017-м году завер-
шился процесс присвоения MGA в Roero DOCG, новые крю, 
одобренные Брюсселем, относятся как к белым, так и к крас-
ным винам (см. SWN за сентябрь 2017). Первый послеуро-
жайный «опрос» среди роэрцев, однако, показал, что про 
MGA и про то, как это функционирует, знают не все, а самый 
крупный производитель вина в районе — кооператив Cantine 
del Nebbiolo из Веццы не произвёл ни одного вина категории 
крю. То ли из-за сложного урожая, то ли поздно вспомнили.

Осталось дождаться MGA в Монтальчино и Вальполичелле 
(но там большое сопротивление со стороны «миллионников»), 
чтоб трубить о полном успехе системы. Тем более что этим двум 
особо и делать ничего не надо, только бумажку в Брюссель отпра-
вить, ибо все виноградники «для них» уже расписал главный вин-
ный картограф всея Италии Алессандро Мазнагетти (Masnaghetti, 
Enogea). В отличие от Роэро, которое делало все само. 
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�] Валерия Труфакина и Биссо Атанасов

INAO тщетно 
трижды 
собира-

лась позаседать в этом году, что-
бы создать определение для вин 
нетрадиционной ориентации. Не 
удивительно, что появляются ви-
ноторговые ресурсы со специали-
зацией: «натуральные, биодина-
мические, вина без консервантов, 
вегетарианские и веганские вина». 
Традиция не в почёте! В 2007 году 
британский импортёр Les Caves de 
Pyrene работал с 15 производите-
лями «натуральных» вин, сегодня 
дистрибутирует 220.

По данным журнала Wine 
Business International (WBI), на до-
лю «натюристов» приходится ме-
нее 2% глобальных продаж, но в 
таких горячих точках, как Нью-
Йорк, Копенгаген, Лондон и Па-
риж, где быстро растущая сеть 
агрессивных баров продаёт ис-
ключительно «натюр», и это очень 
много. На британском националь-
ном уровне от бристольского Bar 
Buvette до эдинбургского Good 
Brothers, от брайтонского Plateau 
до честерского Covino, вы найдё-
те «натюр» повсюду. Подаётся это 
как вина новой волны для нового, 
то есть молодого, поколения вино-
любов. Воинственность их страш-
на не количеством, а яростным 
продвижением невежества.

Основатели культовой калифор-
нийской Kosta Browne, прославив-
шейся своими полнокровными пи-
но нуарами, Дэн Коста и Майкл 
Брауни недавно объявили об уходе 

городов планеты, поесть и особен-
но выпить там стоит непомерно до-
рого (и тем не менее общепит за-
бит до отказа) — это ж непаханое 
«поле чудес», где много счастли-
вых «буратин», готовых легко рас-
статься с большими деньгами за 
всякие «концептуальные» м@дян-
ки. Новая волна датских сомелье 
вообще не в курсе, каким должно 
быть «обычное» вино, они его да-
же не пробуют «по религиозным 
мотивам». Магнус попытался вер-
нуть бутылку с преждевременно 
окисленной белой бургундией в од-
ном винном баре, так сомелье пря-
мо признался, что ему она ОК и что 
он не знает, какой должна быть не-
шмиобургундия, так как принципи-
ально её не пробует. Это тревожный 
сигнал для рынка вина в целом, мы 
идём к тому, что ценится уже не ка-
чество продукта, а только красивый 
шильдик на этикетке и вымышлен-
ная в большинстве случаев марке-
тинговая история за ним.

И, наконец, вишенка! Солидное 
издание La Revue du Vin de France 
к середине ноября опубликовало 
собственный рейтинг божоле ну-
во «натюр» — 12 лучших из луч-
ших. И скажите, что не прогнулись 
под изменчивый мир.

из своего проекта. Интересен один 
из аргументов. Управляющий Скотт 
Беккер и винодел Нико Куэва не-
давно посетили Нью-Йорк. И вот 
сидят они в ресторане Breslin, где 
каждый винодел мечтает видеть 
своё вино, а на Нико майка с над-
писью Jolie-Laide — это крошеч-
ная, ультра-хип-марка его приятеля 
Скотта Шульца, известного стран-
ными винами из труссо гри и ме-
лон де бургонь. Сомелье спраши-
вает его: «Jolie-Laide — ваша? Я лю-
блю эти вина». Куэва улыбается, 
что он из Kosta Browne. И получает 
в ответ: «А что это? Никогда не слы-
шал». Беккер ощутил удар между 
глаз: «В мире, где лучшие сомель е 
Нью-Йорка могут перечислить 
список невнятных микроскопиче-
ских производителей труссо гри, 
куда вписать пино нуар от Kosta 
Browne?». Получается, репутация 
Kosta Browne пожрала её, теперь от-
цы собираются дистанцироваться 
от имиджа производителей зрелых, 
богатых, гедонистических вин.

Интересным наблюдением поде-
лился Магнус Ройтердаль, швед-
ский винный критик новой 
волны, сам большой по-
клонник био-шмио, ре-
кольтанов и проче-
го ново-винного хай-
па. Он сказал, что, 
во-первых, европей-
ской столицей био-
шмио стал Копенгаген. 
Немудрено — он по-
прежнему входит в миро-
вой топ самых счастливых 
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'первые аж 15 вин полу-
чили оценки 90 баллов 
и выше (в прошлогоднем 
гиде таких было всего 4). 

Впервые 90 баллов получили рос-
сийское игристое и 4 ликёрных ви-
на. Несмотря на сложный милле-
зим 2016 года вин с наименьшим 
проходным баллом (82) считан-
ные единицы. Впервые в Гиде по-
явились отдельные статьи по ма-
лым «авторским» винодельням. 

Это связано с началом их лицен-
зирования («Винодельня Узу-
нов», «Константин Дзитоев», 
«Кантина»). И, наконец, впер-
вые широко применена категория 
«П ремьера Гида»: вина, отмечен-
ные таким знаком, были размеще-
ны в книге до появления в рознич-
ной продаже («Собер-Баш» и Villa 
Romanov). Теперь «премьерные» 
винодельни должны оправдать 
доверие. 
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' течение всего го-
да и Москов-
ская ассоциа-
ция сомелье 

и Российская были 
как никогда ранее ак-
тивны, а осенью под 
эгидой Российской 
Ассоциации сомелье 
в партнёрстве с крупными 
международными организаци-
ями прошли ещё три конкурса соме-
лье (и это уже после женского).

Сначала Россия воспользовалась 
своим евразийским положением, 
и под супервизией победителя Ев-
ропейского кубка сомелье, латыша 
Раймондса Томсонса, был опреде-
лён кандидат, который представит 
нашу страну в Токио на конкурсе 
на лучшего сомелье Азии и Океа-
нии. Это континентальное соревно-
вание, в котором наши примут уча-
стие впервые. Победа в нём открое т 
дорогу к мировому чемпионату. 
В жёсткой борьбе с опытным тур-
нирным бойцом Александром Рас-
садкиным право представлять Рос-
сию на столь высоком уровне полу-
чил Роман Сосновский.

Александр взял реванш на следу-
ющий день, завоевав почётное зва-
ния амбассадора вин Союза «Гран 
Крю де Бордо» на конкурсе под 

эгидой Union des Grands Crus 
de Bordeaux. С блеском 

преодолев непростую 
теоретическую часть 
каверзные вопросы 
и стремительную сле-
пую дегустацию, он 

обошёл всех соперни-
ков, среди которых были 

прошлые и действующие 
чемпионы конкурсов сомелье.

И совсем под занавес порадовала 
Ольга Лящук, которая отметила ко-
нец года новым проектом — Twins 
Wine Space — и победой в москов-
ском Кубке сомелье. Ольга — давний 
и постоянный участник, полуфина-
лист и финалист конкурсов различ-
ных уровней, и эта победа была дол-
гожданной и закономерной.

Мы поздравляем всех победи-
телей, а финалистам и участникам 
желаем побед в наступающем году.
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1  Рост популярности посадок сови-
ньона блан в Калифорнии. Новый 
премиум-стиль совиньона — более 
полнотелый, в дубе и без.
2  Рост популярности на мировом 

рынке неббиоло и санджовезе (в ви-
не и в посадках).
3  Обратный реверс просекко vs 

шампанское. Пить просекко больше 
не стыдно! В реальности ключевы-
ми игроками остаются оба.
4  На китайском рынке зависимость 

от красных вин: 81–85 %.
5  Усиление влияния онлайн игро-

ков на конечного потребите-
ля (Wine Searcher, Vivino, Drizzly, 
Amazon).
6  Повышенное внимание к пробле-

ме фейковых вин.

1  Сухие розе.
2  Игристые вина. В Великобри-

тании уже два специализирован-
ных конкурса только по игристым 
винам: конкурс эксперта по игри-
стым Тома Стивенсона Champagne 
and Sparkling Wines World 
Championships и The World’s Finest 
Glass of Bubbly Awards
3  Возвращение малоизвестных 

итальянских сортов на мировую 
арену. Главный энтузиаст течения 
Иэн д’Агата.
4  Красные бленды с вулканических 

почв на североамериканском рын-
ке. Канадец Джон Сабо MS даже из-
дал книгу Volcanic Wines: Salt, Grit 
and Power.
5  Рост влияния сомелье, рост инте-

реса к винному образованию
6  Пристальное внимание к вино-

градникам (особенно исходя из вы-
сокой стоимости рабочей силы и за-
сухи в разных частях мира)
7  Вина в консервных банках на 

рынке США
8  Поиск решения, как обойти ве-

сенние заморозки, особенно в Ев-
ропе, где почки распускаются рано, 
но температура воздуха остаётся хо-
лодной — одна из самых горячо об-
суждаемых проблем на сегодняш-
ний день.
8  Рост цен на вина средней ценовой 

гаммы. На американском рынке рост 
интереса к премиум-винам, при этом 
вина в низкой ценовой категории ис-
пытывают трудности в продажах.
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Из заморозков 26–27 апреля 
с утратами до 60-98% почек вы-
рвались нижние парсели Медо-
ка, Сент-Эмильона и Пессака-
Леоньяна. Верхние, где лучшие 
крю, только вздрогнули. Летом 
накрыло тремя пиками жары. 
Лёгкая дождливость сентября 
попала на сбор мерло, зато с по-
годой несказанно повезло ка-
берне совиньону. В итоге поте-
ри пришлись на вторые и третьи 
вина, топовые хозяйства Медо-
ка утратили менее 3%. В Гра-
ве некоторые хозяйства (как 
Château de Fieuzal) не выпу-
стят ни одного вина. Получил-
ся «классический» мерло и пре-
красный живчик каберне. 
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Последние годы зона была тер-
риторией боли — когда на ви-
ноградниках зажглись горелки 
19–20, и вслед за этим  26–27 
апреля, у всех сжалось сердце. 
Но обошлось. Затем пришла жа-
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Валерия  
Труфакина

ра, летом ягоды вялились на ло-
зе. И как же выручил августовский 
дождь! Те, кто поторопился с пино 
нуаром в начале сентября, выигра-
ли — с 9-го начало моросить. В це-
лом — здоровый виноград, места-
ми чрезмерные объёмы — придёт-
ся с урожайностью притормозить. 
Это самый большой урожай с 2009 
года, для доменов с пустыми под-
валами — щедрость экзистенци-
альная.
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Не весенний мороз, так град не-
сколько раз за лето — до 40–80% 
потерь на некоторых виноградни-
ках, включая Мулен-а-Ван. INAO 
третий год экспериментирует с 
противоградными сетками — ви-
ноделы надеются, если не разо-
рятся, начать их применять хотя 
бы в 2019 году. Ирония — остатки 
винограда на крю исключительно 
хороши.
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