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ENCYCLOPEDIE
®CONOMIQUE,

0
SYSTEME GENERAL

. DOECONOMIE RUSTIQUE,
' CONTENANT

Les meilleures pratiques pour fertilifer les terres , & tirer parti des
fnarais, des commungs , des montagnes, des caux; des denrées &
des animaux tant {auvages que domeftiques.

ON Y TROUVE

Les conmoiffances les plus effentitlles fur la culture & les ufages des herbages , des
Plenrs & des arbres; fur les inﬂrwnep: pour toute furte de culture ;5 fur les labors o
Ies ;:zgv'ai: de toute efpece 5 [ur le choix & Ik preparationdes grains , Pirrigation
1 milange des terres; [wr Dexploitation des mines ; fur les infecics wiiles &
uifibles ; fur les vers a foic & les abeilles 5 [ur le choix, Pufage , Penrrretien | les
smaladies & les remedes du betail & de lavolaille 5 [ur la chaffe & la peche ; fur
Vinfluence des météores & duclimat , Ge.

II*. DOECONOMIE DOMESTIQUE,
CONTENANT :

La confervation des grains, des fleurs, des fruits & des légumes; Ia
conftrudion des granges, des greniers, des cdves, des laiteries & des
Fruiteries; la maniere de faire toutes {ortes de fromages , de liqueurs,
de compotes , de pites , de parfums, de confitures , de raifines, de
glaces & autres chofes d'office 5 la préparation du pain & des alimens ,
du lin & du chanvre ; les enmibelliffemens des jardins, &c.

AVEC
Une idée ginirale & fuffifante des arts qui ont wnrapport dired & ces divers objetss

Il POECONOMIE POLITIQUE,

CONTENANT ‘
Les vrais principes des rapports de Iinduftrie & dy commerce avee
\griculture , & de linfluence de la police des Etats fur cet art.

Owvrage extrait des meilleurs livres qui ont parn Fufqwa ce jour fur ces matieres,

sitées chacune par des perfonnes s principalement par une confiante
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ENCYCLOPEDIE
@CONOMIQUE.

CAA

CAA-APIA, (Bot.) petite plante du Bréfil,
Sa racine eft de la groffeur d’un tuyau de
plume de cygne. Ses feuilles font d’un verd
luifant en deflus, blanchitres en deflous. Sa
fleur eft radiée. Les habitans du Bré(il pilent
la plante entiere & font ufage de fon fuc cone
tre la morfure des {erpens & la bleflure des
faches empotfonnées.

CAABLE, (Bosx). Voyez Bois.

CAA-PEBA , (Boz.) plante du Brefil qui a
beaucoup de rapport avec la Clématize. Eﬂe
poufle dosggest farmenteufes, & qui s'at

tacheny'@ax—=bre€ Yoifins. Ses feuilles font
fort mipces ds en deflus, tantét ron.
des, typrot la¥grme d’un ceeut; il .
leve & pédicules roux , portant
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jaunatres. Tl fuccéde i ces fleurs un petit fruit,
gros comme up pois, ovale, rouge en dehors,
verd en dedans. Sa racine, principale partie
de cetre plante, en ufage en Médecine, eft
d’abord grifiatre, & grofle corame le petit
doigt ; mais en vieilliflant elle devient noire
& grofle comme le bras. Sa fubftance inté-
ricure eft compacte, onctueufe & d’un goit
amer. :

Quelques Botaniftes ont cru que c*étoit le
Contrayerva.

La racine infufée & macérée dans de I’cau,
aprés avoir été coupée par tranches, donne
2 cetre liqueur un goiit de vin ou de bierre.

CABALIN (dloés.) Voyez ALOEs.

CABARET, (Plante.) Voyez ASARUM.

CABARET , (Police.) lieu ou 'on va boire
& qui ruine bien des familles. Un bel efpric
difoit que €eft un endroit ou I'on vend la
folie par bouteilles. Il occafionne la négli-
gence dans les affaires, la diffipation du bien,
Ies divifions qui naiffent entre mari & fem-
e, &c. Ceft pour cela que les Rois en Fran-
ce défendent aux domiciliés d’aller boire &
manger au cabaret dans les lieux de leur réfi-
dence : & ordonnent que les taverniers &
cabaretiers n’auroient point d’ation pour étre
payés des chofes confommées chez eux par

ens domiciliés dans le lieu; ces endroits
n'étant que pour les paffans, & des gens de
meétier qui ne peuvent prendre autrement leur
repas. Quand méme les cabaretiers voudroient
défécer le ferment a leurs débiteurs de la pre-
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miere elpece, ils ne {eroient point recevables.
1ls ne peuvent aufli en tirer ni billets , ni
obligations: & défenfes font faites aux No.
taires de paffer. femblables actes.

CABELIAU ou KaBL1AU , (Péche.) efpece
de morue, nommée ainfi par les Hollandois.
Sa chair eft d'un goiit exquis, & paffe géné-
ralement par tout pour un mets délicieux.
Voyez MORUE.

CABIAI ou Porc de Riviere: Porcus flu-
wialis. Quadrupede amphibie d’Amérique. Il
elt de Ia grandeur d’un cochon de deux ans.
Son muleau eft obtus : fes yeux grands &
noirs : {es oreilles petites & pointues. Il ha-
bite fouvent les eaux , & il {e nourrit de
poiffon. Il saccommode aufli de graines, &
de fruits de cannes 2 {ucre. Sa chair eft ten~
dre , grafle , mais d’un affez mauvais goit
de poiffon. La Hure approche davantage du
goat de la viande. Il eft dun naturel doux,
& par de bons traitemens il {e laiffe appri--
voiler au point de venir lorfqu’on Pappelie.

CABINET de Treillage, (Jard.) petit ber-
ceau , quarré, rond , ou a pans ; compofé
de barreaux de fer, maillé d’échalas, & cou-
vert de chevrefeuil, jafmin commun, vigne,
&c. ,

CABINET de verdure 5 Ceft un endroit cou-
vert de verdure par Pentrelaffement des bran-
ches. Voyez BErRcEau. On dit Voila des Ca-
binets de chavmille qui font enchantés ; un Ca- .
binet de filaria #'a point mamvaife grace dans s
jardin 5 jaime les Cabinets de chevrefeuil.
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On appelle encore ainfi un trés - petit bof
uet.
a CABOCHE, (Péche.) poiffon le plus com-
‘mun qu'il y ait dans la grande riviere de
Siam, & dont les nations voifines font grand
cas. Les Hollandois en font de groffes pro-
vifions pour Batavia. Séché au {oleil il leur
tient lieu de jambon. Ce poiffon eft long
d’un pied & demi, & gros de dix a douze
pouces. Il a latéte un peu platte & prefque
quarrée. On en diftingue deux efpeces , 'un
gris & cendré, & Pautre noir qui eft le meil.
leur.

CABRER : ( Mangge.) {e dit des chevaux
qui {e lvent & fe dreflent {ur les pieds de
derriere. Un cheval qui étant en lair rue
avant que de tomber i terre, en étendant les
jambes avec violence, fait la Cabriole.

CABRIL, jeune Chevrean. Voy. CHEVRE.
Bouc.

CABURE, ( Hif. uat.) oifeau de nuit du
Brelil, qui s’apprivoife, joue avec les hom.
mes & eft fort divertiffant. Il eft de la gran-
deur de la grive, & il a la téte ronde, le
bec court & courbé. Ses yeux font grands
& jaunes. Ses jambes font courtes, & couver-
tes ainfi que fes pieds , de plumes jaunes.
Sa queue ondée & large commence ou {es
giles finiffent. La poitrine & le bas du ven-
tre font de couleur blanche. Il tourne fon
col de fagon qu’il porte fon bec fur le milieu
du dos. Il fe nourrit de chair crue, & fait du
bruit par le mouvement de fon bec.
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CABUS ou PoMME. Poyez CHoU.
. CACAO. Le Cacaoyer, Cacaotier ou Cacao,
eft nommé par corruption Cacoyer ou Caco
dans les Isles de PAmérique. Cet arbre vient
fans culture en Amérique dans la plupart des
terres fituées entre les Tropiques. On trouve
meéme des foréts entieres de cacaoyers, quit
font en général grands , gros, & extréme-
ment branchus. Ceux que P'on cultive {ont
moins hauts, parce qu’on les affujettit , ainft
que nous le dirons ci-apreés. Ils prennent plus
de crofffance fur la cote de Caraque que
dans toutes les Isles Francoifes , ou ils {font
d'une grandeur & d’une groffeur médiocres,

Cet arbre pique dans terre par un pivot
qui s'étend par une profondeur confidérable.
A Vorigine de ce pivot font des racines fibreu-
fes qui rampent prés de la {uperficie de la
terre. Lécorce du tronc & des branches eft
plus ou moins brune fuivant I'age des arbres,
mince , naflablement unie, & aflez adhérente
au bois qui eft léger , blanchitre , poreux,
fouple , & dont toutes les fibres font bien
droites. En quelque faifon quel’on coupe ou
taille le cacaoyer, on le trouve abondant en
feve: & lorfqu’il y en a peu, larbre eft fur
fon déclin.

Les feuilles naiffent une a une, dans Por-
dre alterne, fur un méme plan. D’abord rouf-
{es & fort tendres, elles deviennent plus du-
res & d’un verd plus ou moins gai, 2 mefure
quelles vieillifflent : le deffus eft ceﬁendant
toujours plus foncé quele df:lfouji Elles font

A 4
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pendantes, entieres, fans dentelure, liffes ]
terminées en pointe aigue , peu différentes
des feuilles de citronnier ; divifées fur ledr
longueur en deux parties égales par une for-
te nervure, d’ou'fortent de part & d’autre des
fibres obliques affez {enfibles. f.e volume de
ces feuilles varie , {uivant le degré de vi-
gueur des arbres : tant6t elles ont plus de
vingt pouces de long, {ur environ fix de lar-
ge a leur partie moyenne ; tantdt elles n'en
ont que neuf {ur quatre; & d’autres ont des
proportions relatives a un de ces deux extre-
mes. Le pédicule qui les {foutient peut avoir
une boine ligne de diametre , environ un
pouce & demi de longueur, & eft renflé par
fes deux bouts. Ces feuilles ne tombant que
{ucceffivement & a mefure que d’autres les
remplacent, ’arbre ne paroit jamais dépouillé..

Les fleurs font trés - petites, & fans odeur.
Eliles garniilent Parbre en tout tems, Ces fleurs
font extrémement petites, en rofe. Mais il en
eft plus chargé entre les deux {olftices quen
toute autre faifon. Elles naiffent par bou-
quets depuis le pied de l'arbre jufques vers le
tiers des grofles hranches. Celles du tronc
fortent des endroits on fubfiftent les veftiges
de Tarticulation des fenilles que P'arbre a pro-
duites dans fa jeuneffe. Chaque fleur eft por-
tée par un peduncule foible, long de fept 4
dix lignes, garni de poils trés-courts. Le bou-
ton eft & peu prés fait en ceeur, pile, 3 cing
pans, haut d’environ trois lignes, fur deux
tout au plus de diametre. Quand,la fleur eft
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¢panouie , on appergoit un calice compofe
de cinq pieces étroites, terminées en pointe
aigue, creufées en cuilleron ; tantét d’un blanc
de jafmin dans leur totalité, tantot pales au
dehors, & intérieurement teintes de conleur
de chair: ce calice peut avoir quatre lignes
de haut, & chaque piece environ deux lignes
de diametre dans fa plus grande largeur. Les
pétales font au nombre de cing, difpofés en
rofe, compofés pour ainfi dire de deux par-
ties; dont la premiere , Attachée 2 la bafe du
piltil, eft creufée en forme de calque ou de
nacelle, d’un blanc fale en dedans & au de-
hors, mais intérieurement coupée de basen
haut par trois lignes purpurines qui s’élevent
julques vers les deux tiers de fa hauteur. A
Pextremité {upérieure & poftérieure de ce caf-
que commence lautre partie du pétale ; qui
repréfente une efpece de fpatule , prefque
faite en cceur , felon le P. Plumier ; fort
étroite, mais qui élargit a mefore qulelle
defcend le long de la partie poftérieure de la
nacelle , vers le milieu de laquelle elle fe.
jette horizontalement en dehors. Cette {fe€on-
de partie du pétale eft d’'un jaune pile. Le
centre du calice eft occupé par le piftil formé
d’un embryon a peu prés ovale, & d'un.ftyle
blanc trés-menu. La bafe du piftil eft.envi-
ronnée de cinq filets droits, bruns , longs
d’environs quatre lignes , aflez gros 2 leur
ovigine , & terminés en pointe. De cette mé-
me bale {ortent pareillement cing étamines;
qui font des filets plus petits , lefquels {ejet-
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tent en forme d’arc avec leur fommet dans
la concavité de la premiere partie de chaque
pétale, L’embryon devient dans I'efpace de
quatre mois, un fruit plus ou moins long ,
nommé Caboffe en quelques endroits), fait en
concombre, communément long de fix afept
pouces {ur trois de diametre , prefque tou-
jours profondément fillonné fur toute {a lon-
geur en neuf ou dix endroits, parfemé de
verrues , terminé a {a partie inferieure par
une pointe courbe. B eft fufpendu le long de
la tige & des meres branches, & non point
aux menues branches comme aux fruits en
Europe. 1l eft, dis-je, fufpendu par le pé-
duncule de la fleur, qui eft tant {foit pen al-
longé & qui eft de la groffeur d’'une de ces
plumes d’oie dont on {e fert communément
pour écrire. Cette difpofition des fruits n’eft
point particuliere  cet arbre; elle Ini eft com-
mune avec les Cacotiers, les Calebaffiers,
les Abricotiers de St. Domingue & les Pa-
payers. Tantét ce fruit eft d’abord trés.verd,
paiit enfuite , puis jaunit en mariffant; tan-
tot il commence par étre d’un rouge vineux
& foncé, principalement fur les cotes qui
dominent les fillons, & devient par degrés
plus pile & plus clair: tantét aprés un me-
lange confus de rouge & de jaune, les tein.
tes {e décidant forment un rouge pile varié
de jaune foncé: d'autres fois les nuances de
verd & de blanc qui produifent par grada-
tion une forte de jaune, {e terminent dans
le tems de la maturité par un rouge foncé
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mais patfemé de petits points jaunftres. Ces
couleurs ne pénetrent pas beaucoup dans I’é-
corce du fruit: cette écorce que 'on nomme
Coffe dans les Isles Frangoifes, eft épaiffe de
trois 2 fix lignes, fuivant la groffeur du fruic
& lage de Parbre. Elle renferme dans P'épaif-
feur de prés d’un pouce, une {ubftance pul-
peufe ; d’abord ferme , blanche & un peu
teinte de rouge; enfuite prenant une confif
tunce plus légere, cette pulpe femble etre un
duvet fort blanc; accompagné d'un mucilage
plus ou moins abondant, qui a une faveur
acidule approchante de celle des pepins de
grenade. Au milieu font les {femences: tantét
aflez reflemblantes &4 des feves de marais;
tantdt moins grandes , moins applaties , a
peu prés de la méme forme que les feuilles
de Parbre, plus grofles par Pextrémité qui
tient au placenta. Ce placenta paroit étre pro-
duit par le péduncule, qui {e prolongeant for-
me une axe auquel répondent des colomnes
fur lefquelles font rangées les femences par
étages. Le nombre de ces {femences on aman-
des varie beaucoup, de vingt a quarante. Leur
parenchyme eft blanc, quelquefois un peu
teint de rouge ; compact charnu, mollet, liffe,
trés-chargé d’huile, amer d’un goit ftyptique,
aflez pefant relativement a {fon volume , trés-
friable entre les doigts , & formé de deux
lobes repliés 'un dans Pautre, au milieu def>
quels eft le germe placé 2 leur gros bout.
Lorfque le fruit eft mir, ces {éparations font
d’une agréable acidité : un morceau mis dans
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1a bouche étanche la {oif & rafraichit agréable.
ment. La pellicule de ces amandes eft lifle, tres.
mince & de méme couleur que le parenchy-
me; mais en {échant elle devient d’un rouge
brun. Ce font ces amandes qui {ervent 4 faire
le Chocolat, &c. :

On voit prefque toute I'année {ur le Ca-
caoyer des fruits de tont age qui miriffent
{fuccelfivement. :

Les Amandes du Cacao font affez fembla-
bles aux Piftaches, mais plus grandes & plus
groffes , arrondies, couvertes d’une pellicule
{éche & dure. La {ubftance de Pamande eft
un peu violette , rouflatre, d’un gotit amer ,
légérement acerbe, mais cependant agréable.

1l y en a de deux fortes. L’une plus grofle
appellée Gros Caraque , & Pautre appellée Ca-
cao des Isles ou de Cayenne.

Le germe du Cacao eft placé au gros bout
de Pamande , en qudi elle differe des aman-
des d’Europe.

On dit que plufieurs nations de PAmérique
faifoient ufage de ces Amandes comme de
monnoies : aufli appelle - t - on quelquefois ces
Amandes pécunieres.

M. Artur a vu des caboffes nullement fil-
lonnées ou qui Iétoient fort peu. Elles étoient
meilleures que les autres, &-plus remplies de
graines. Il ne s’étoit pas encore afluré, {i c’é- .
toient des efpeces particulieres, ou de fim-
ples variétés. v :

Cet Obfervateur parle de Cacaoyers origi-
najres de Camopi ; quil diftingsoit facilement
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A certain air {fauvage. Leurs feuilles plus pe-
tites que celle de I'efpece commune, étoient
d’un verd obfcur. Il trouva leurs amandes
plus larges, plus longues, plus applatics, beau-
coup plus huileufes & plus ameres. Les Jéfui-
tes l'affurerent que ces arbres s’élevoient quel-
quefois 4 trente ou quarante pieds de hau-
teur ; d’'ou leurs branches tombant jufgqu’s
terre y prenoient racine & formoient de nou-
veaux arbres ; comme Parbre des Banians,
dans les Indes orientales. La cofle du fruit
de ces cacacs a prefque un pouce d’épaiffeur,
{elon Dampier.

Mais le principal objet pour lequel on cul-
tive les Cacaoyvers, eflt la grande confomma-
tion des amandes pour feire du Chocolat :
liqueur nourriffante & gracieufe, quia don-
né lieu a M. Linnxus d’appeller I'arbre méme
Theobroma , comme nous 'avons dit au com-
mencement de cet article. Voyez CHocoLAT.

Les amandes fourniffent encore une huile
par expreffion, qui s’épaiffit naturellement &
recoit alors le nom de Beurre. Nous avons
vii une inftrucion qui prefcrivoit fimplement
de piler le cacao, puis le tenir a la vapeur de
Teau bouillante jufqua ce qu’il rende de
Phuile. Le P. Labat veut que ces amandes
pilées foient jettées dans une grande quantité
d’eau bouillante ; afin que leur huile furna-
geanc {oit plus facile & recueillir; enfuite ,
lorfqu’il ne s’en éleve plus a la furface de
Peau, on exprime fortement le marc en Par-
rofant encore d’eau bouillante. Ces méthe-
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des ne conviennent qu’a PAmérique, ot leg -
amandes récentes abondent en huile. Mais
comme elles n’arrivent en Europe que {éches
& par conféquent privées d’une portion con-
fidérable de leur oncuofité ; on eft obligé
de les torréfier avant de les piler: & quand
elles ont bouilli 4 grande eau pendant une
demi- heure , on pafle le tout encore bien
chaud, & on Pexprime avec force: I'huile fe
raflemble 2 la furface de la liqueur. Si elle
relt pas fufhifamment pure , on la fait paffer
dans plufieurs eaux chaudes.

L’huile de Cacao {fe conferve trés-long~
tems {ans devenir rance; n’a point d’odeur;
eft affez blanche, & d’une faveur agréable.
On peut 'employer aux mémes ufages que
Thuile dolives. La douleur des hémorrhoi.
des cefle quelquefois promptement quand on
y applique du coton imbibé de cette huile.
Les perfonnes qui y font {ujettes peuvent
utilement faire ufage de ce remede deux ou
trois fois par mois, pour prévenir le retour
des accés & faire fluer doucement les hémor-
thoides. Il y a des auteurs qui indiquent cette
huile comme trés - propre a calmer lafthme
convulfif. Les Créoles Efpagnoles s'en fer-
vent pour embellir leur peau; & en oter les
rougeurs, boutons, dartres méme, dit-on,
vives & farineufes, &c. ’

Les amandes de Cacao paroiffent pouvoir
bien sallier avec celles d’Acajou ; fuivang
quelques expériences du P. Labat.



