"ENCYCLOPEDIE
| @CONOMIQUE,

SYSTEME GENERAL

I'' POECONOMIE RUSTIQUE,
CONTENANT '

Les meillenres pratiques pour fertilifer les terres, & tirer parti des
marais , des communes , des montagnes, des eaux, des denrdes &
des animaux tant {auvages que domeftiques. :

ON Y TROUVE

Les connoiffances les plus effentielles fur la culture & les ufages des herbages , des
Slevirs &9 des arbres 5 jzx:r les infirumens pour toute forte de culture ; fur lexalg:zba;‘r: .
des engrais de toute wfpece ; fur le choix & la préparationdes grains , Dirrigation ,
b milange des terres; [ur Dexploitation dis mines; fur les infeltes utiles &
wuifibles ; [ur les vers a foie & les abeilles ; [ur le choix , Pufage, Pentretien , los
maladies & les 7emedes du bétail & de lavolaille ; fur la chaffe &5 la péche ; Sur
Qinfluence des metiores & dw climat , &c.

II' DOECONOMIE DOMESTIQUE,

CONTENANT

La confervation des grains, des fleurs, des fruits & des légumes; la
eonftrution des granges, des greniers, des caves, des Iaiteries & des
frniteries; la maniere de faire toutes fortes de fromages, de liqueurs,
de compotes , de pates, de parfums, de confitures, de raifines, de
glaces & antres chofes d’office 5 1a préparation du pain & des alimens ,
du lin & du chanvre 5 les embelliffemens des jardins, &e.

AVEC
Une idée génirale & fuffifante des arts qui ont unrapport dire@ a ces divers objetss

Il POECONOMIE POLITIQUE,

CONTENANT

Les vrais principes des rapports de Uinduftrie & du commerce avec
YAgriculture, & delinfluence dela police des Etats fur cet art.

Owvyrage extrait des meilleurs livves qui ont pary jizfqu’& ce jour fur ces matieres ,
traitées chacune par des perfonnes inftruites principalement par une conftante
che’ricnre : le tout revu par quelques membres de la Société Oecomomiine de
BRERNE. ' :
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ENCYCLOPEDIE
ECONOMIQUE.

AN |
A.N on ANNEE. IL’année eft de deux

fortes, la folaire, & la lunaire. L’année fo-
Inive eft de trois cens foixante- cing jours;
cing heures & environ quarante - neaf minu-
tes. Ceft le tems que le foleil-emploie a par-
courir Pécliptique par fon mouvement pro-
pre ; ceft-a-dire, a paffer chaque jour
par un des points obliques de lecliptique.
L'année lumaive eft le tems -que la lune
emploie "3 ‘revenir 3 un méme point:dn
Zodiaque. Elle eft de trois cens cinquante-
quatre jours , huit heures; & par-coniequent
plus courte que lp-folairey e onze jours. Ces
onze jours de rence fi en trois ans;
la valeur d’un lél ‘enlajoute au troi-
fieme mois de an ref; de {orte que,
/a une anoée lu-
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4 AN
maire de treize lunes ou treize mois. Ce trei-
zieme mois s’appelle Embolifine 5 & Pannée cn
laquelle on I'ajoute aux douze autres, .eft
nommée Embolifinique. 1l eft a remarquer que
ce mois intercalaire ne {e trouve pas ajoutd
réellement ; parce que treize lunes occupe-
roient plus que Pannée. Mais on le fuppofe
pailé; & on en fait la fouftra®ion par |’ Epac.
ze, qui tient lieu de ces onze jours qu'il faut
ajouter 4 Pannée lunaire, pour la rendre éga.
le a lannée folaire. Comme aufli les cing
heures quarante-neuf minutes qui reftent
tous les ans, font prefque un jour au bout
de quatre ans; c’eft” ce qui a donné lieu d’a-
jouter un jour & la quatrieme année, qui &
caufe de cela eft appellée Biffextile. Ceft dans
le mois de Fevrier qu’on a coutime de comp-
ter ce jour. Voyez BISSEXTE.
- D’ANNEE. civile et divilée en douze mois:
dont les uns ont trente jours, & les autres
trente-un; & le mois de Fevrier a vingt- -
huit jours dans les années ordinaires ; mais
,dans les années biflextiles on lui en donne
vingt - nenf. Elle commence au premier de
Janvier: ces douze mois font Janvier, Fe.
vrier, Mars, Avril, Mai, Juin, Juillet, Aoit,
Septembre ,. Octobre , Novembre , & Décem.
bre. LesChrétiens comptent leurs années de-
puis la naiffance de Jéfus- Chritt. '
L’année comprend quatre faifons: favoir,
le Printems qui commence vers le 20 de Mars ;
. PEté qui commence le 21 Juin ; PAutomne
qui commence entre le 20 & le 23 Septem-
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bre; & PHiver qui commencele 21 ou 22 de
.Décembre: chaque fuifon dure trois mois.

Pour comnoitre [t une amnée propofée et biffex-
tile on non.

On ne réfoudra cette queftion que fur les
années écoulées depuis 1582. Divilez Pannée
propofée, par quatre: & f{i apres la divifion,
il ne refte rien, cette année- 1a eft biffextile :
s'il refte quelque chofe, ce refte marque la
quatrieme année aprés la derniere biffextile.
Soit propofé 1716. On peut rejetter les deux
premiers chiffres 17: & comme 16 peut étre
divifé par quatre fans refte, c’eft une mar-
que que 1716 eft bifextile. Soit encore pro-
pofé 1718 : ayant rejetté les deux premiers
chiffres 17, les autres 1§ ne peuvent étre
exactement divifés par quatre , & aprés la di-
vifion il refte deux ; ce qui fait?que cette an.
née eft la feconde apres la derniere année
1716, Mais {i Pannée propofée eft une des
années centiemes , comme 1600, 1700, 1800,
1900 , &c; il faut la divifer par 400, ou ce
qui eft la méme chofe, retrancher deux zé-
ros, & divifer le refte par quatre: fi la di-
vifion eft exacte, Pannée eft biffextile ; finon
elle n'eft que de trois cens {foixante - cing
jours. '

. Pour tyouver les Quatre- Tems de.lannée.

On peut prendre pour regle le vers latin :-

Poff Pent. Cru. Luc. Cin. [umt tempora goa
oy anni,
A3



s

€ ANA

Ceft-a-dires que le mercredi d’apres la.
Pentecote , aprés la fainte Croix, apres le-
jour de fainte Luce, apres le jour des Cen-.
dres; ce font les Quatre- Tems.

ANACALIFE, (Hif. nat.) infe@e plat,
menu , de la longueur de la paume de la
main , avec un grand nombre de jambes.
Cet infe@e venimeux fc trouve dans Plsle
de Madagafcar. Ses piquures font mortelles.
Il croit & rampe entre 'écorce des arbres.

ANACAMPSEROS ou Joubarbe des wvi-
gnes, (Hif. nat.) plante annuvelle qui ref
{emble a la joubarbe par fes fleurs, fa tige &
{on fruit; elle en différe en ce que fes feuil.
les ne font pas rangées en rond le long des
tiges ,. comme celles de la joubarbe ; elles y
font placées de coté & dautre alternative.
ment. Les fleprs viennent en ombelle a Pex-
trémité des tiges ; elles paroiffent dans les
mois de Juillet & d’Aoit.

ANACANDAIA , (Hift. nat.) elpece de fer-

- pent de Isle de Ceylan, d’une grandeur &

d’une force extraordinaire. Ce {erpent dont
la couleur et d’un bleu mourant, a tant de
force qu’il entourre & ferre un bufle au point
de Pérouffer « & lorfqu’il eft tombé il lui fu- -
ce le fang. '

ANACANDEF ( Hiff. nat.) efpece de fer-’
pent de la grofleur d’un tuyau de plume. Les
relations de I'Isle de Madagafcar difent qu’il
{e gliffe dans le fondement de ceux qui vont
ala felle, & que fi on ne parvient a I'oter,
1l occafionne la mort,
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ANACARDE, on FEVE DE MALAC,
Anacardium . ( Hiff. nat.) fruit qui nous vieng
des grandes Indes. C’eft une efpece de noyau
applati, noiratre, brillant, long d’environ un,
pouce, terminé en pointe moufle, de la for-
me d’un ceeur. -Sous une double enveloppe
fort dure, il renferme une amande blancha-
tre, d’'une faveur douce i peu prés comme
Yamande de la chitaigne. Entre les deux en-
veloppes cft une fubftance fongueufe remplie
d’un {uc mielleux , acre & brilant.

Ou en préparoit autrefois un miel, & une
confe&ion. oo

On dit que la liqueur on&ueufe, qui eft
dans la coque, a les mémes propriétés que
celle de la noix d’Acajou.

11 faut choifir 'anacarde récent, trés- noir,
pefant, que fon noyau foit Llanc, & qu’on
¥ appercoive beaucoup de liqueur en état de
Auidité. _ e : .

On fait de bonne ancre & écrire avec ces
fruits encore verds; en les pilant, & les mé.
lant avec de la leffive & du vinaigre.

M. Miller dit que le {uc extrait de I'arbre
ménie étant réduit en confiftance épaifle, eft
e meilleur vernis noir dont on fe ferve a la
Chine & au Japon. = . '

ANACARDE dutaritique ou Occidental
( Hif. nat.) Voyez Acajou. Jajoute ici d’a-
prés M. Geoffroi, 1° que la liqueur qui eft
entre les deux lames du noyau de fon fruit,
teint le linge en une couleur de fer qui ne
eI Va que s :Ag;ﬂicjlgmcnc:A -

: A4



8 ANA
- 2° Lebois que 'ona enduit de cette mé.
me liqueur, devient prefque incorruptible.
M. Miller invite a tirer par incifion le
fuc de arbre, & le garder dans des pots de
terre couverts de toile de lin, julqu'a ce qu’il
foit fuffifamment épaifli, afin d’éprouver il
auroit la propriété de vernir en noir, com-
me le {uc de 'anacarde des Indes.
- Ce fruit vient fur un grand arbre qui croit
dans les Indes Oriéntales, le Malabar, les
Isles Philippines. Les Indiens font cuire les
tendres fommités de ces arbres pour les man-
ger. Les amandes d’4nacarde font trés- bon-
nes & ont un goiit ou de piftache ou de cha-
taigne. On confit ces fruits verds dans du
fel , & mars dans du fucre. Lécorce du
noyau contient un fic mielleux & 4cre: les
Indiens s’en fewient comme d’un cauftique.
ANACOCK, ( Boz.) haricot ’Amérique,
Pifum Americanmum aiiud , magnum , bicolor ,
coccinewm €9 nigrum fimul , BauH. On Pap-
pelle aufli feve ou haricot d’Egypte.
ANACONIS, ANACOMPTIS, ( Boz.),
arbre de IIsle de Madagafcar, dont les feuil-
les reffemblent a celles du poirier. Il porte
un fruit un peu plus long que le doigt, mais
pas {i gros, de couleur cendrée, contenant
un fuc blanc & doux , propre  faire cailler
le lait. '
ANAGALLIS. Voyez MORGELINE , MovU-
RON. '
- ANAGYRIS, ou Bois puant , ( Boz.) L A-
nagyris fetida, B. B. vient naturellement en
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Languedoc, en Provence, en Efpagne, &
en Italie. Cet arbriffean s’éleve pour Pordi-
naire a la hauteur de huit ou dix pieds. Les
feuilles placées alternativement fur les bran.
ches, font compoftes de trois folioles allon.
gées aflez étroites, faites & peu prés en na-
vette, d’un verd blanchitre, & pofées tou«
tes trois a extrémité d’une queue. De la ba-
{e de chaque quene fort un bouquet de fleurs
jaunes, dont Peffet eft affez agréable pen-
dant les mois d’Avril & Mai. Cet arbriffeau
répand une mauvaife odeur quand on le tou-
che rudement, ou qu’on broie fes feuilles:
dela lui eft venu le nom de Bois puant.

- La différente faifon des fleurs de ces deux
efpeces eft commode pour la décoration des
jardins. :

On multiplie Pune & Pautre, foit de mar-
cottes, foit de graine que P'on tire de Lan-
guedoc, de Malthe, €Fc. On obferve que
les plantes élevées de graine deviennent plus
hautes, & plus belles dans leur totalité.

11 fane les femer au printems par un tems
fec. Elles levent au bout d’un mois. On les
arrofe enfuite a propos. Elles ont quelque-
fois fix 4 huit pouces de haut avant hiver.
Au printems {fuivant on les tranfplante en
pépiniere , avec précaution, pour ne pas en.
dommager les racines. Et deux ans apreson
les replante & demeure. Elles commencent or-.
dinairement a fleurir, quatre ans apres la le-
vée, & continuent tous les ans.

Ces arbriffeaux font fort {fenfibles au froid,
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On doit donc les tenir & un bon abri: &
'ils font en elpalier, on les couvrira avee
des paillaffons. ' o
t ANAMALLU, ( Boz.), arbriffeau légu.
mineux du Brefil, garni d'épines dont les
naturels du pays fe fervent pour {e percer les
oreilles , aprés en avoir 6té ’éeorce. -

ANANAS. " Le fruit de I'Ananas eft d'une
forme finguliere, & d'une faveur délicienfe
que l'on ne trouve dans aucun autre, & qu'il
eft impoflible de définir.
~ Son odeur & fon goiit font fi agréables,
quil paffe pour le plus excellent fruit des In-
des. Son goiit eft pareil a celui du meilleur
melon & de I'abricot le plus exquis, donnant
un jus rafraichiffant. M. Miller en diftingue
fix efpeces. :

Lefpece cultivée aujourd’hui le plus com-

munément en Europe, elt I'dnanas aculea- -

tus, frultu evato, carne albida, du P. Pru.
MIER : nommé par G. B., Carduus Rraflia-
nus , foliis Aloés 5 & dans 'hiftoire des plan-
tes de Lyon, Nawna fruftus frve Yayama.
Les feuilles, difpofées comme celles de Iar-
tichaut, font longues, épaifes, creufées en
gouttiere, affez étroites, terminées par une
pointe , & comme épineufes {ur leurs bords.
Elles reflemblent en général a celles. d’aloés,
mais font plus minces & plus feches. Du mi--
lieu de ces feuilles fort un cone compofé de
plufieurs fruits charnus, {éparés d’abord les :
uns des autres par des écailles, mais qui dans .
Ia {ujte [¢ confondent avec eux. Le fommet
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du cone eft furmonté d’un paquet de petites
fenilles pareilles a celles d’en bas : leur affem-
blage porte communément le nom de Cou-
vonne , peut- étre parce que celles du centre
paroiffent former une covronne au deflus des
fruits. L’intérieur de chaque fruit eft blanc:
le dehors eft jaune. La fleur de cet Ananas
eft d’un bleu pale.

DANANAS au pain ‘de fucre, comme le
nomne le P. LaBAT a caufe de {a figure,
eft celui que le P. PLUMIER appelle Ananas
aculeatus , fruftu pyramidato , carve aurea. Son
cone eft terminé en pointe; & plus gros que
le précédent. Sa chair eft jaune, & d’un par-
fum exquis. Ses feuilles font marquées de
pourpre fur toute la longueur de leur face
interne.

Il y a auffi des Ananas, dont la feuville eft
trés-épinenfe: en d’autres, elle eft d’un beau
verd herbacé.

On en voit dontle fruit eft de couleur

olive a Pextérieur ; ou bien d’un verd jau-
nitre: ces derniers font appellés Ananas de
Montferret pac M. MILLER.

L’ Adnanas de Pitte (Pitta diftus, Plum. ) n'a
point la feuille épinenfe. Cetre efpece eft plus
petite que les deux premieres. Il eft aufli trés-
bon. , .

L'duanas oculeatus , frultu ovato, carne
anrex , connu dans les colonies frangoifes
fous le nom de Pomme de Reinette , a un
golt qui tient de la pomme de coing; outre
{a faveur particyliere, Ceft un des plus pe-
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tits Ananas, & le feul qui ne foit pas fujet 2
faire faigner les gencives. Il paffe pour le plus
excellent de tous.

Culture.

Quand on multiplie de femence I’Ananas
‘blanc ; il varie beaucoup comme te font nos,
pommes, poires, &c. L’Auteur des Agrémens
de la campagne femble méme infinuer que
toutes les variétés ci- deflus dépendent de la
méme maniete dont on gouverne les marcot-
tes d’une {eule & méme plante, & du degré
de température de lair ou elles croiffent.

On eft dans Pufage de multiplier ’Ananas
par les couromnes. Ce fruit marit en Juillet,
& on en Ote la couronne qui vient au def
{us. Plantée dans une terre fablonnenfe & fur
une couche chaude de tan . cette couronne
prend d’abord racine. M. BRADLEY avertit
qu’elle ne peut fupportet la vapeur du fumier
de cheval.

La partie deftinée 4 étre en terre, doit n’y
etre mife que quand elle eft bien {eche; fi.
non elle pourriroit. C’eft pourquoi on dé-
tache les feuilles de cet endroit, dés que 'on
a {éparé la couronne d’avec le fruit. Elle eft
fuffifamment feche quand on voit 3 la bafe
un cercle dur. Car il ne gagit pas d’une féche-
refle parfaite, qui occaffonneroit la (térilité;
mais d’un degré ou les germes des feuilles
qui doivent donner naiflance aux racines ,
ne foient pas encore devenus calleux.

L’Ananas réuflit bien dans une bonne ter-
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re de potagers ceft-2- dire, quen général il
lui faut une terre médiocrement humide , &
qui ne foit pas trop légere. On lui prépare
encore artificiellement une terre, compofée
de terre neuve prife dans un bon pré; &
d’environ un tiers de vieille couche de méa.
loniere , bien convertie en terreau. Ce mé-
lange doit étre fait fix mois ou un an avant
d’y mettre Ananas: on le pafle 4 la claie,

fuppofé feulement qu'il y ait de trop groffes -

pierres ; car il n’eft pas a propos de Pépier-
rer julqu'au fcrupule. Une terre trop affinée
lui eft aufli contraire que du fable pur, Mais
cc méange doit étre fouvent remué, afin de
lui donner lieu de fe perfectionner.

On arrofe {fouvent ’Ananas, pendant 'été.
Il ne lui faut que peu d’eau 2 la fois. Et le
pot ou il eft , doit avoir un trou par ot I'eau
puifle s'écouler : fi elle {éjournoit au pied, la
plante périroit immanquablement. 1l et 2
propos d’arrofer légérement les feuilles, en
été , une fois par.{emaine : cela fait beau.
coup profiter la plante.

On mouille aufli en hiver quand la terre’

_eft trop {eche, mais toujours avec beaucoup

de difcrétion. Il vaut mieux ne donner que -

peu d'eau & la fois, & y revenir plus fou-
vent, que d’arrofer beaucoup & rarement,
fur -tout en hiver. .

Il y a des perfonnes qui changent fou.
vent de pots leurs ananas; c’eft le moyen.de
n’avoir que des fruits médiocres pour la grof-
feur & le parfum: le pet doit étre bien rems

3
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pli par les racines, dans le tems que le fruit
commence 3 paroitre. Sinon le fruit profite
peu; & fa couronne devient plus groffe. Ceft
affez “de changer les pots deux fois par an:
favoir 1° vers la fin d’Avril, qu’on met dans
des pots un peu plus grands les jeunes plan:
tes qui ont paflé tout Ihiver dans ceux du
degré inférieur. Il faut auffi aller par degrés,
afin de ne pas épuifer les plantes. Enfuite,
au commencement d’Aolit, on met dans de
plus grands, celles qui feront en état de don-
ner du fruitau printems de 'année {uivante.
A chaque fois, on remue le tan de la cou-
che ou l'on tient ces pots; & on en ajoute
de nouveau, pour que la couche foit tou-
jours & la méme hauteur. Les pots y étant
placés - on donne un léger arrofement aux
plantes & a leurs feuilles.

Depuis que le fruit commence a4 {e mon-
trer, il ne faut plus remuer la plante. Ce fe-
roit empécher le fruit de profiter. Le grand art
pour qu'il devienne beau, eft d’entretenir la
plante dans toute-la vigueur poffible , durant
tout ce tems. Et une obfervation de confé-
quence eft de tenir les ananas {fuffifamment
‘écartés les uns' des-autres, pour qu'ils jettent
beaucoup du pied : fans quoi la plante mon-
te, s'étiole, {e dégarmic du bas, & ne don-
ne que trés - peu de fruit. :

"1l v’y a point de-tems:fixe pour la. matu.
rité du fruit. En général, les plantes qui ont
toujours été tenues-en bon état , montrent
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Jeut froit vers le commencenrent de Fevriers:
& il peut étre mir e Juin, Juillet ou Sep-
tembre.
Quand P'ananas eft mir, il céde fous le doigt
& il répand une odeur forte, quil ne con-
ferve que trois on quatre jours.
Quand on a cueilli le fruit, on peut fe
_procurer de nouvelles plantes de la méme el-
pece,_en otant toutes les feuilles, & enter-
rant le pot dans une couche modérément chau-
de, que l'on arrofera {.uvent. 1l en {ortira
quantité de peuple. Cleft une zroifreme ma-
nieve; €5 tres- expéditive, de multiplier Pd-
uanas. ,
On peut encore le multiplier par les ceil<
letons qui fortent an deffous du fruit, ou'par
les cotés de la plante. L’elpece au pain de
fucre , eft une de celles qui en fourniffent.le
plus. D’habiles Cultivateurs (& M. MiLLER
eft de ce nombre ) affurent que cette métho-
de eft aufli heureufe, & pas plus longue que
celle de multiplier par les couronnes. Le P.
- LaBAT prétend méme que les progrés de ces
ceilletons font d’un tiers plus hatifs. En {é-
parant avec précaution les ceilletons d’avec la
.plante, enforte que on emporte un peu de
1a tige, il {e trouve a leur bafe une mem-
brane dure, quiavance Pexficcation du refte,
& fait que P'on peut les planter plutér. On
_obferve en général a leur égard tout cequia
été dic pour la maniere d’employer les cou-
. ronnes. Et les plantes qui en proviennent,
font gouvernées de méme, '



